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SAKERHET OCH VARNINGAR

A VARNING!

Varning for elektrisk stét
Underlatenhet att félja detta rad kan resultera
i elstétar eller dodsfall.

« Om produkten ar skadad, stdng av apparaten
och koppla bort den fran elnatet fér att undvika
risk for elektriska stotar.

A VARNING!

Risk for skarskador

Om du inte ar forsiktig kan det resultera i
personskador.

e Var forsiktig: vissa kanter kan vara vassa.

* For inte in fingrarna i ladan nar den stangs.
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A VARNING!

Risk for het yta

Underlatenhet att folja detta rad kan leda till
bradnnskador eller skallningsskador.

« Undvik brannskador och skallningsskador genom
att halla barn borta fran apparaten.

* Apparatens ytor kan bli tillrackligt varma fér att
orsaka brannskador.

e Vidrdr inte varmeelementen eller apparatens
invandiga ytor. Varmeelement kan vara varma,
aven nar de ar morka i fargen.

¢ Anvand skyddshandskar vid hantering av heta ytor.

e Vidror eller 1at inte klader eller andra
lattantandliga material komma i kontakt med
varmeelementen eller ugnens invandiga ytor
férran de har svalnat.




SAKERHET OCH VARNINGAR

A VARNING!

Risk for brand

Underlatenhet att félja detta rad kan
resultera i 6verhettning, brannskador eller
personskador.

« Brandfarliga material far inte férvaras i
apparaten eller i narheten av dess yta.

A VARNING!

Valtrisk

Produkten kan vélta. Hall barn pa avstand
och var forsiktig. Underlatenhet att fdlja
detta rad kan resultera i skador.

e Lddan maste skruvas fast pa plats med
medféljande skruvar.

* Se till att det finns en fast hylla direkt ovanfor
[ddan om den inte &r installerad under en annan
produkt.




SAKERHET OCH VARNINGAR

LAS OCH SPARA DEN HAR ANVANDARMANUALEN

VARNING!

Fér att minska risken fér brand, elektrisk stét, personskador eller skada pa apparaten nar
den anvands bor du folja de viktiga sdakerhetsinstruktionerna nedan. Las alla instruktioner
innan du anvidnder apparaten. Anvidnd apparaten endast for avsett &ndamal enligt
beskrivningen i dessa instruktioner.

Allman anvédndning

* Apparaten &r avsedd fér normalt hushallsbruk.

¢ Anvand inte apparaten utomhus.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

* Denna apparat kan anvidndas av barn fran atta ar och uppat, och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, sa
lange de har tillsyn eller har fatt instruktioner om anvdndning pa ett sidkert satt och ar
inférstaddda med riskerna.

* F&r att undvika fara pa grund av att apparaten vélter maste den férankras enligt
installationsguiden.

* Hall kontrollpanelen ren och torr. Tvitta och torka hdnderna innan du anvander ladan
for att se till att knapparna fungerar pa ratt satt.

¢ Undvik att torka livsmedel med hog fukthalt, t.ex. tomater eller ananas.

Installation

e Se till att apparaten ar korrekt installerad och jordad av en kvalificerad tekniker.

¢ Se till att denna apparat ar ansluten till en krets med en sakringsbrytare som ger
fullstindig frankoppling fran strémkallan.

* Installera eller anvand inte apparaten om den ar skadad eller inte fungerar som den
ska. Om du far en skadad produkt, kontakta din lokala aterférsaljare eller installatér
omedelbart.

¢ Installera inte apparaten ndra en het gas- eller elbrédnnare eller i en uppvarmd ugn.

Service

» Kontrollera om det finns ndgra skador pa insidan eller utsidan av apparaten. Anvand
inte skadad sladd eller kontakt. Om det finns ndgon skada, anvand inte apparaten.
Kontakta en servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel.

* Reparera inte eller byt inte sjalv ut ndgon del av apparaten om det inte specifikt
rekommenderas i denna anvidndarmanual. All annan service maste utféras av en behérig
person eller av en servicetekniker som ar utbildad av Fisher & Paykel.

Rengdéring och underhall

» Se till att apparaten ar avstidngd eller i STANDBY-LAGE innan du rengér lddan.

» Efter att ha anvdnt apparaten, koppla ur stickkontakten fran eluttaget och lat den svalna
innan du rengér ladan.

e Barn ska inte utféra rengéring eller underhall utan tillsyn.

* Anvand en nagot fuktig trasa fér rengdring. Spruta inte vatten utanpa eller inuti
apparaten. Vatten kan orsaka skada inuti apparaten.

¢ Anvand inte aggressiva eller slipande rengéringsmedel eller vassa metallskrapor for att
rengdra apparatens glasbas.



SAKERHET OCH VARNINGAR

Sdkerhet

e Vidroér inte heta ytor. Anvand handtag eller knoppar.

» Sijtt inte pa eller luta dig inte mot apparaten. Skador pa glasytan kan leda till att glaset
splittras.

* Fdrvara inte farliga féremal som kan explodera, som behallare med gas- eller
luftkammare (t.ex. sprayburkar).

¢ Skydda mot elektriska stétar genom att inte sanka ned sladden, kontakten eller andra
delar i vatten eller annan vétska. Lat inte sladden hdnga éver kanten pa ett bord eller
en bank, eller i en uppvarmd ugn.

* Anvand inte tillbehér som inte rekommenderas.

Kassering av emballage

* Avldgsna emballaget och atervinn det material som kan ateranvandas.
¢ Kassera emballaget i enlighet med lokala bestdmmelser om avfallshantering.



INNAN DU BORJAR

¢ Se till att installatéren har slutfort den slutliga checklistan i installationsanvisningarna.
e Las den har guiden och observera avsnittet Sdkerhet och varningar.

Ladans funktioner och tillboehér

Kontrollpanel

Indikatorlampa

Do&rr som kan éppnas med
tryck

Serieskylt*

Invandig led-lampa

Gallerhylla**

®

®

®

®

® Uppvarmd glasbas
®

®

Flaktplatta

®

Ventilationsdppningar

* Placerad inuti Iddans chassi
** Tillganglig i hoga modeller



INNAN DU STARTAR

Kontrollpanel
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Rapid Proof Dehydrate  Slow Cook

Kontrollpanelens funktioner

Strém pa/av
Temperaturindikator
Temperaturkontroll
Varaktighetsindikator

Varaktighetskontroll

©@ 0 6 0 6 6

Varmeldgen

-—  kontrollpanel

Anvanda pekkontrollerna

Varmeladan styrs med hjalp av en panel med

pekkontroller. Anvand fingerkudden, inte

fingertoppen, for att styra kontrollpanelen.

Kontrollerna reagerar pa beréring, sa det behdvs / ><

inget dverdrivet tryck.

Hall kontrollpanelen ren och torr. Tvatta och torka
h&nderna innan du anvander ladan fér att se till
att knapparna fungerar pa ratt satt.



ANVANDNING AV VARMELADAN

Forsta anvdndningstillfdllet

Om varmelddan anvands for férsta gangen tands tre lysdioder pa temperaturkontrollen vid
start.

Fér push-to-open-modeller, tryck pa
mittpunkten pa ladans framsida fér att

@ \ % = Oppna den.

Oppna inte 1&dan med vald.

@ % Tryck pad ® knappen for att sld PA LADAN.

y Vaélj 6nskad varmefunktion. Om ingen
0 funktion véljs kommer lddan att starta med
standardinstaliningen.

Tryck pa dérrens mittpunkt for att stdnga
|ddan. Indikatorlampan blinkar om ladan inte
ar stédngd.

| slutet av en cykel:
En ljudsignal hérs och symbolen @ tonas

\ ned. Var forsiktig nar du témmer 1ddan, den
U uppvarmda glasbasen och dess innehall &r
varmt.

Under en cykel

Ladan kan 6ppnas nadr som helst under drift. Programmet pausas och indikatorlampan
blinkar tills 1ddan stéangs igen. Fér att avbryta en cykel, tryck nar som helst pa @. Fér att
stdnga av ladan, tryck pa @ i tva till tre sekunder och slapp.

Standbyldge

Efter 12 timmars kontinuerlig anvandning vaxlar ladan automatiskt till standby-
ldge. Knappen @ &r nedtonad i standby-lage. Tryck pa @ knappen fér att ateruppta
anvandningen av l&dan.
Ladmna inte vdrmelddan utan uppsikt under 1dnga perioder av kontinuerlig drift.
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FUNKTIONER

Din varmelada &r utformad fér att utnyttja den uppvérmda glasbasen och den bakre

flakten i olika varmenivaer och varaktighet fér att ge optimal prestanda. Varje funktion har
en standardinstallning for tid och temperatur som téands vid val. Dessa installningar kan
anpassas genom att manuellt justera varaktighets- och temperaturkontrollerna istallet for en

forinstalld funktion.

.

KOPPAR
Varmen cirkulerar fran den uppvérmda
glasbasen

¢ Varmen cirkulerar i 30 minuter.

¢ Uppvarmningstiden beror pa kopparnas
material och tjocklek, inklusive antal, héjd och
placering.

Placera inte koppar och/eller glas framfér

ventilationséppningarna. Detta blockerar
luftflddet och orsakar ojdmn uppvarmning.

TALLRIKAR
Varmen cirkulerar fran den uppvirmda
glasbasen

e Varmen cirkulerar i 45 minuter.

*  Uppvarmningstiden beror pa tallrikarnas
material och tjocklek samt antal, héjd och
placering.

Placera inte stora tallrikar framfér

ventilationsdéppningarna. Detta blockerar
luftfloddet och orsakar ojdmn uppvarmning.

L

HALLA VARM
Varmen cirkulerar fran den uppvirmda
glasbasen och den bakre flakten

¢ Forvarm ladan i minst 15 minuter fére

anvandning.

¢ Varme produceras i 60 minuter.

e Ger konstant 1&g varme for att halla tillagad
mat varm.

¢ Fyll inte ldadan med fér mycket mat for att
undvika spill. Tack maten med ett varmetaligt
lock eller aluminiumfolie for att férhindra att
maten torkar ut.

¢ Denna funktion ar inte lamplig fér uppvarmning
av kyld mat.

n



FUNKTIONER

SNABBJASNING

(dia Lag varme alstras fran den uppvirmda

glasbasen

Varme produceras i 30 minuter.
Ger en varm och dragfri miljo for jasning av deg
for brédbak eller pizza.

P TORKA
A Varmen cirkulerar fran den uppvirmda

glasbasen och den bakre flakten

Varmen cirkulerar i fyra timmar.

Ger konstant lag varme for torkning av
livsmedel, t.ex. kott, frukt, gronsaker och orter.
Perfekt for att konservera mat och skapa nyttiga
mellanmal, som torkat nétkodtt och torkad frukt.
Foér basta resultat, ldgg maten plant pa en
gallerhylla och 6verlappa den inte.

Vid torkning av kott, vand efter halva koktiden
for att sakerstalla jamn torkning.

Foérvara torkad mat i en lufttét behallare nar den
har svalnat helt.

LANGSAM TILLAGNING

L_J | Varmen cirkulerar frdn den uppvirmda
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glasbasen och den bakre flakten

Varmen cirkulerar i sex timmar tills maten har
tillagats pa ratt satt.

Perfekt for att tillaga stekt koétt vid lag
temperatur, t.ex. stekar, gratanger och grytor.
Det &r inte nédvandigt att 1ata kottet vila fore
servering eftersom denna funktion anvander lag
temperatur. Kétt kan skaras och serveras direkt
fran ladan.



FORDROJD START

Vid fordrojd start slas varmelddan automatiskt pa vid en installd tid och stangs av vid slutet

av en cykel.

® s

@ 30 45 1h

Under fordrojd start:

Fér push-to-open-modeller, tryck pa
mittpunkten pa lddans framsida fér att
Oppna den.

Oppna inte 1&dan med vald.

Tryck pa @ knappen och valj énskad funktion.

Hall knappen + intryckt i fem sekunder for att
aktivera FORDROJD START.

Anvand + och — for att dka eller minska
6nskad FORDROJD STARTTID.

Tryck pa lddan fér att stdnga den och for att
starta nedrakningen.

Indikatorlampan blinkar tills den valda cykeln startar. Indikatorlampan lyser med fast sken

nar cykeln startar
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LADDNING AV APPARATEN
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20 cappuccino- 42 espressokoppar
koppar Diametertabell
Diametertabell 48x P58 mm

20x @92 mm

=@

Instéllningar for tallrik
Diametertabell

6x @250 mm middag

6x @230 mm soppskal

Diameterguide for hoga modeller
16x @250 mm middag

16x @180 mm bréd och smor
20x @190 mm tefat

6x @180 mm bréd och smor
6x @165 mm tefat

dos

@)

Blandad laddning

Maximal laddning
Ladda inte mer &n 25 kg fér att undvika skador pa apparaten.

Lasta ur tallrikar

Lat tallrikarna vara i vdrmeladan tills du behéver dem eftersom de svalnar snabbt. Anvand
alltid skyddshandskar eller ugnshandskar for att lasta ur tallrikar.
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ANVANDNING AV GALLERHYLLAN

Gallerhyllan finns fér hdga modeller for att 6ka lastytan.

gallerhylla

Satt in gallerhyllan pa vanster eller hdger
sida av varmeladan.
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MATLAGNINGSTABELLER

Informationen i dessa tabeller &r endast vagledande. Se receptet eller férpackningen och

var beredd pa att justera tillagningstider och installningar darefter.

INVANDIG
LVSMEDELSTYP FUNKTION a/kg ity TENP TID
KOTT, NOTKOTT
L& 100-300 1-2
Rare .angsi‘jm o 50 30-60 min
tillagning
Medium rare Langsam 100-300 ¢ 23 55 30-60 min
tillagning
L3 100-
Medium -angsam 00-300 g 3 60 30-60 min
tillagning
Medium well Langsam 100-300 9 4 65 30-60 min
tillagning
La 100-300 4-5
Well done langsi‘jm ° 70 30-60 min
tillagning
OXFILE
L3
Medium -angsam 1-2 kg 5-8 55 4-6 tim
tillagning
LAMMSTEK
L3
Medium -angsam 1-3 kg 5-8 55 4-6 tim
tillagning
URBENAD SKINKA/ Langsam )
GAMMON tillagning 1-3 kg 8 65 4-6 tim
L3
PULLED PORK .angsfs\m 1-3 kg 8-10 65 4-6 tim
tillagning

16



MATLAGNINGSTABELLER

LVSMEDELSTYP FUNKTION TID
FRUKT
Apple, paron, banan, persika, ananas, aprikos Torka 4-8 tim
GRONSAKER
Ingefara Torka 4-6 tim
Morotter, &rtor, bénor, svamp, tomater Torka 4-6 tim
AORTER
Rosmarin, dill, timjan, lagerblad, oregano Torka 2-4 tim
BRODDEG Snabbjésning 30 min
PIZZADEG Snabbjasning 30 min
ANDRA ANVANDNINGS- TEMPERATUR REKOMMENDERAD
OMRADEN FUNKTION INSTALLNING  VARAKTIGHET KOKSREDSKAP TIPS
Snabb- R . Glasburk
YOGHURT =nak Lag (1) 5-8 tim asburkar/ Tackt
jasning ramekiner
SMALTA CHOKLAD Koppar Lag (2) 30 min Varmesakra Avtéckt
PP 9 kdksredskap
LOSA UPP GELATIN Snabb- Lag (1) 30 min varmesakra Avtickt
jasning kdksredskap
MATLAGNING | OMGANGAR
Rostat bréd, pannkakor, . . Varmesakra .
. P Varm Medium (3) 1 timme . Tackt
tortillas kdksredskap
TEMPERATUR
WELLNESS FUNKTION INSTALLNING  VARAKTIGHET REKOMMENDATIONER TIPS
Langsam
uppvarmning
- o ) insk isk
VARMA UPP Langsam 45-60 Placera direkt rinskar risken
) ) Max (6) . . att vetet blir
VETEKUDDAR tillagning min pa glaset o).
daligt
eller att det
boérjar brinna
VARMA UPP Tallrikar Medium 45-60 Placera direkt Fukta
HANDDUKAR (3/4) min pa glaset och rulla




SKOTSEL OCH FELSOKNING

Rengdring av ladans ut- och insida

e Se till att apparaten ar avstéangd eller i STANDBYLAGE fére rengdring. Anvand inte
hoégtrycks- eller angrengérare.

* Ta omedelbart bort smuts eller éverflédigt rengdringsmedel.

¢ Rengodr ytorna med en mjuk trasa fuktad med vatten och rengéringsmedel.

¢ Gnid mot poleringslinjerna och torka av med en mjuk trasa.

Felsdkning

PROBLEM

MOJLIGA ORSAKER

LOSNING

Tillagad mat och/eller
livsmedel varms inte upp

Apparaten &r inte paslagen

Kontrollera stromkallan

Ladan har inte sténgts

Kontrollera att indikatorlampan
inte blinkar. Om lampan blinkar
kontrollera att ladan &r stéangd.

Tillagad mat och/eller
livsmedel varms inte upp
tillrackligt

Uppvarmningstiden for kort.

H&j uppvarmningstiden.

Ladan &r inte ordentligt stangd.

Stang ladan.

Temperaturen &r for 1ag.

Vaélj en hégre temperaturinstallning.

Invandig led-lampa ténds
inte.

Produkten ar i begransat
feedback-lage.

Tryck och hall ned @ i 10 sekunder.

Indikatorlampan blinkar
regelbundet och ladan
ar sténgd

FORDROJD START har stéllts in

Om det inte behodvs, avbryt
funktionen.

Indikatorlampan blinkar
snabbt och ladan &r éppen/
stdngd

FORDROJD START har stallts in

Om det inte behdvs, avbryt
funktionen.

Varmeladan stéangdes inte av.

Tryck pa @O knappen.

Indikatorlampan lyser inte
nér l1adan &r i drift.

Indikatorlampan &r defekt.

Ring kundtjanst.

Ladan kan inte dppnas eller
sténgas.

Push-pull-mekanismen &r trasig

Kontakta kundtjanst

Invéandig led-lampa tands
inte

Ladan &r inte PASLAGEN.
Led-lampan &r defekt.

Kontakta kundtjanst
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GUIDE TILL TILLVERKARENS GARANTI OCH SERVICE

Fér att komma at din garanti- och servicehandbok

Skanna QR-koden med din smartphone fér att komma at din garanti
och boka service eller visa den online pa https:/www.fisherpaykel.
com/eu/help-and-support/warranty-information

Produkten ar avsedd fér normalt hushallsbruk. Produkten &r inte avsedd fér kommersiellt
bruk. Kommersiellt bruk av anvandaren paverkar tillverkarens produktgaranti.

For reservdelar, kontakta Fisher & Paykel kundtjanst. Reservdelar finns tillgangliga for alla
Fisher & Paykel-produkter under minst 10 ar fran tillverkningsdatumet.

Fyll i och behall fér saker referens:

Modell

Serienummer

Inkdpsdatum

Inkbdpare

Aterforséljare

Omrade

Stad

Land
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2024. Alla rattigheter férbehallna.

Modellerna som visas i denna anvédndarmanual &r eventuellt inte tillgédngliga pa alla
marknader och kan nadr som helst komma att &ndras.

Produktspecifikationerna i denna anvandarmanual géller de produkter och
modeller som beskrivs vid publiceringsdatum. Dessa specifikationer kan nar som helst

andras pa grund av var policy fér fortsatta produktférbattringar.

For aktuell information om modeller och specifikationer som finns tillgangliga i ditt land,
kan du besdka var webbplats eller kontakta din lokala Fisher & Paykel-handlare.

431274A 03.24
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