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SAKERHET OCH VARNINGAR

A VARNING!

Varning for elektrisk stot

Underlatenhet att félja detta rad kan resultera
i elstétar eller dédsfall.

e Stang av ugnen med strombrytaren innan du byter

} ut ugnslampan.
Ilm * Innan du utfdér ndgot arbete pa apparatens

‘ elektriska del maste den kopplas bort fran elnatet.

e Anslutning till ett bra jordningssystem &ar absolut
ndédvandigt och obligatoriskt.

« Andringar i det interna kabelsystemet far endast
gdras av en behorig elektriker.

A VARNING!

Risk for brand

Underlatenhet att félja detta rad kan
resultera i 6verhettning, brannskador eller
personskador.

* F6lj noga anvisningarna for att starta en
sjalvrengdringscykel.

* Placera inte aluminiumfolie, tallrikar, brickor, vatten
eller is i botten pa& ugnen under tillagning, detta
kommer oaterkalleligen att skada emaljen. Om du
tacker ugnen invandigt med aluminiumfolie kan
det orsaka brand.

 Anvand aldrig apparaten for uppvarmning av
rummet. Det kan leda till att personer branner sig
eller skadas eller sa kan en brand uppsta.

« Lattantandliga material far inte férvaras i ugnen
eller i narheten av dess yta.

 Anvand inte adaptrar, spanningsdelare eller
férgreningsdosor for att ansluta apparaten till
elnatet.




SAKERHET OCH VARNINGAR

A VARNING!

Risk for skarskador

Om du inte ar forsiktig kan det resultera i
| personskador.

e Var férsiktig: vissa kanter ar vassa.

A VARNING!

Risk for het yta

Underlatenhet att folja detta rad kan leda till
brannskador eller skallningsskador.

» Undvik bradnnskador och skallningsskador genom
att halla barn borta fran apparaten.

* Apparatens ytor kan bli tillrackligt varma fér
att orsaka brannskador. Exempel pa detta ar
ugnens ventilationsdGppning, ytan i narheten av
ventilationsdppningen och ugnsluckan.

e Vidror inte varmeelementen eller ugnens invandiga
M ytor. Varmeelement kan vara varma, aven nar de ar
i e morka i fargen.

* Anvand skydd vid hantering av varma ytor, till
exempel ugnsgaller eller tallrikar.

» Var forsiktig nar du dppnar ugnsluckan. Lat varm
luft eller anga sippra ut innan du plockar ut eller
staller in mat i ugnen.

« Vidror eller 1at inte klader eller andra
lattantandliga material komma i kontakt med
varmeelementen eller ugnens invandiga ytor forran
de har haft tillrackligt med tid fér att svalna.




SAKERHET OCH VARNINGAR

LAS OCH SPARA DEN HAR ANVANDARMANUALEN
VARNING!

For att minska risken for brand, elektriska stotar, personskador eller skador vid
anvdndning av ugnen, folj de viktiga sdakerhetsanvisningarna som anges nedan. Las alla
anvisningar innan du installerar eller anvdnder ugnen. Anvand ugnen endast for avsett
dndamal enligt beskrivningen i dessaanvisningar.

Installation

¢ Se till att apparaten ar korrekt installerad och jordad av en kvalificerad tekniker.

e Se till att ugnen ar ansluten till en krets som har en sdkringsbrytare som ger fullstandig
frankoppling fran strémférsdrjningen.

¢ Installera eller anvand inte apparaten om den ar skadad eller inte fungerar som den ska.
Kontakta omedelbart din aterférséljare eller installatér om du far en skadad produkt.

¢ Se till att denna information finns tillgédnglig for den person som installerar apparaten.
Det kan minska dina installationskostnader.

* Den hér apparaten maste installeras och anslutas till elnitet endast av en behdrig
person i enlighet med dessa installationsanvisningar och i enlighet med gallande lokala
byggnads- och elféreskrifter. Underlatenhet att installera apparaten pa ratt sitt kan
ogiltigférklara garanti- och skadestandskrav.

e Om utrustningens néatsladd &r skadad far den endast bytas ut av tillverkaren, dess
serviceombud eller annan kvalificerad person fér att undvika fara.

e Sakringsbrytare: se till att ugnen ar ansluten till en krets som har en
sakringsbrytare som ger fullstindig frankoppling fran strémkallan i enlighet med
kopplingsbestammelserna.

* Ugnen maste vara jordad.

* Anvand inte adaptrar, spanningsdelare eller férgreningsdosor fér att ansluta ugnen till
elnétet, eftersom de kan orsaka 6verhettning och brannskador.

e For att undvikadverhettning bor apparaten inte installerasbakom en dekorationslucka.

* Var extra férsiktig sa att du inte skadar ugnens nedre list under installationen. Listen
ar viktig for korrekt luftcirkulation och gor att dérren kan éppnas och stdngas utan
hinder. Tillverkaren patar sig inget ansvar fér skador som uppstar pa grund av felaktig
installation.

Service

* Reparera inte eller byt inte sjalv ut ndgon del av apparaten om det inte specifikt
rekommenderas i denna anvdndarmanual. All annan service maste utféras av en
servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel eller av annan
kvalificerad person.

Risk for brand

* Anvand inte vatten for att sldcka fettbrander. Kvdv brand eller eld eller anvénd en
pulver- eller skumslackare.

» Anvand endast torra ugnsvantar eller grytlappar. Fuktiga eller bléta grytlappar pa
varma ytor kan orsaka brénnskador fran anga. Lat inte grytlappar komma i kontakt med
varma omraden eller virmeelement. Anvand inte en handduk eller en tjock trasa som
grytlapp. De kan fatta eld.

* Varm inte oéppnade livsmedelsbehallare. De kan bygga upp tryck som kan leda till att
behallaren gar sénder, vilket kan orsaka skador.



SAKERHET OCH VARNINGAR

Livsmedelssdkerhet

Lat maten ligga i ugnen sa kort tid som madjligt fére och efter tillagning. Detta fér
att undvika kontaminering av organismer som kan orsaka matforgiftning. Var sarskilt
forsiktig vid varmt vader.

Allméan anvandning

Produkten &r avsedd fér normalt hushallsbruk. Produkten &r inte avsedd foér
kommersiellt bruk. Kommersiellt bruk av anvdndaren paverkar tillverkarens
produktgaranti.

Hushallsmaskiner &r inte avsedda fér barnlek.

Barn far inte lamnas ensamma eller obevakade i det omrade dér apparaten anvénds. De
far aldrig sitta eller std pa ndgon del av apparaten.

Barn yngre &n atta ar maste hallas borta fran apparaten om de inte har tillsyn.

Denna apparat kan anvindas av barn fran atta ar och uppat, och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, sa
lange de har tillsyn eller har fatt instruktioner om anvdndning pa ett sikert sitt och &r
inférstaddda med riskerna.

Barn ska inte utféra rengéring eller underhall utan tillsyn.

Forvara inte saker som barn kanske vill ha ovanfér ugnen. Barn kan brénna eller skada
sig ndr de klattrar pd ugnen fér att hamta féremal.

Placera inte tunga féremal pa ugnsluckan.

Se till att ugnsventilerna alltid ar fria. Anvand inte I6st sittande eller hangande klader
ndr du anvander apparaten. De kan antdndas eller smalta om de vidror ett element eller
en varm yta och du kan brédnna dig.

Varning: Varm luft kan blasa fran ventilationséppningen pa ugnens ovansida som en del
av ugnens kylsystem.

Placera alltid ugnsgallren pa énskad plats medan ugnen &r sval (fére férvdrmningen).
Om ett galler maste tas bort ndr ugnen &r varm ska du inte ldta ugnsvantar eller
grytlappar komma i kontakt med varmeelementen i ugnen eller ugnens botten.
Anvénd endast formar som &r godkénda fér anvandning i ugn. Fdlj anvisningarna fran
tillverkaren av formarna.

Placera alltid ugnsskenor pa énskad plats medan ugnen &r sval. Om skenorna

maste flyttas ndr ugnen &r varm ska du inte lata grytlappen komma i kontakt med
varmeelementet.

Vidror inte varmeelementen eller ugnens invdandiga ytor. Varmeelement och invandiga
ytor kan vara varma aven om de ar morka i fargen och kan orsaka brannskador.
Ugnsluckan, ventilationséppningarna och ytorna i ndrheten av dessa éppningar kan
ocksa bli varma.

Den har apparaten kan konfigureras for fjarrstyrning nar som helst. Férvara inte
brandfarliga material eller temperaturkédnsliga féremal inuti, ovanpa eller i ndrheten av
apparaten.

Varken matsond eller aluminiumfolie far komma i kontakt med ugnselementen.
Anvand endast den temperatursond som rekommenderas for denna ugn.

For att undvikadverhettning bor apparaten inte installerasbakom en dekorationslucka.
VARNING: Tillgéngliga delar kan bli heta under anvidndning. Sma barn bér

hallas pa avstand.

Du far inte &ndra eller modifiera den tradlésa kommunikationsenheten pa nagot sitt.
Andringar eller modifieringar som inte uttryckligen har godkénts av Fisher & Paykel kan
hava anvandarens behdrighet att anvanda utrustningen.



SAKERHET OCH VARNINGAR

Rengoring

Rengdr inte ugnstitningen och anvind inte ndgra ugnsrengdéringsmedel pa den. Det &r
viktigt fér en bra tatning, vilket sdkerstéller att ugnen fungerar effektivt. Var férsiktig sa
att du inte gnuggar, skadar, flyttar eller tar bort ugnstatningen.

Anvand inte ugnsrengdringsmedel, starka/slipande rengdringsmedel, vax eller
polermedel. Ingen kommersiell ugnsrengdéring, ugnsinsats eller skyddande belaggning
av ndgot slag bér anvéndas i eller runt ndgon del av ugnen.

Anvand inte starka/slipande rengdringsmedel, stalull eller vassa metallskrapor for att
rengdra ugnsluckans glas eftersom de repar ytan, vilket kan leda till att glaset gar
sénder.

Rengdr endast de delar som anges i den har handboken.

Anvénd inte dngtvitt fér att rengéra nagon del av ugnen.

Dérrtatningen &r viktig for en bra férslutning. Var forsiktig sa att du inte gnuggar,
skadar eller flyttar tatningen.

Sjadlvrengéring

Spill maste tas bort innan en sjalvrengdringscykel pabdrjas.

Innan du startar en sjdlvrengéringscykel tar du bort ugnsgaller och alla andra
ugnsformar och/eller kéksredskap och torkar upp stdrre matspill eller fettavlagringar.
Innan du startar en sjalvrengéringscykel bér du se till att du flyttar alla séllskapsfaglar
till ett annat, stdngt och vélventilerat rum. Vissa séllskapsfaglar &r extremt kansliga fér
de dngor som avges under en sjalvrengdringscykel och kan dé om de ldmnas i samma
rum som ugnen under en sddan cykel.

Under en sjalvrengdringscykel nar ugnen hégre temperaturer &n vad den gér vid
matlagning. Under sadana férhallanden kan ytorna bli varmare &n vanligt och barn bdr
hallas borta.

Information om ljuskalla

Den hir produkten innehaller en ljuskélla av energieffektivitetsklass G. Ljuskédllan som
anvands i den har apparaten ar inte lamplig fér rumsbelysning.



INNAN DU BORJAR

* Ugnen maste installeras av en behdrig person enligt installationsguiden. Installatéren bor

fylla i ”Checklista for slutkontroll”.

¢ Las den har guiden och observera avsnittet Sakerhet och varningar.

* Ta bort allt inre och yttre férpackningsmaterial och atervinn det pa ett ansvarsfullt satt

dar det ar mojligt.

* Satt tillbaka gallren pa dnskad plats i ugnen.
e Forbered ugnen enligt anvisningarna vid férsta anvandningen.
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Ugnens funktioner och tillbehor

® Ugnsreglage @ Dropprénna

(® Ugnsventiler Temperatursensor

® Ugnslampa ® Grillgaller

® Galler Gallerstall

() Sidostall @ Langpanna

® Ugnstatning @ Bakplat

Alla tillbehér medféljer inte alla modeller. Fér att kdpa ytterligare tillbehoér, ga till www.

fisherpaykel.com


http://www.fisherpaykel.com
http://www.fisherpaykel.com

FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Ugnsstall

Ugnen levereras med hyllorna placerade och sakrade inuti den. Féljande visar hur du tar
bort och flyttar dem till dnskat lage.

’\

Ta bort hyllorna fran ugnen

® Ta bort alla buntband och emballage som haller hyllorna pa plats.
(@ Ta bort alla hyllor, var sarskilt férsiktig med skjutbara hyllor.

(3) For att ta bort en skjutbar hylla, ta tag i den framtill (se till att du haller ihop gallerhyllan
och den skjutbara ramen), lyft uppat och dra ut den ur ugnen.

For sakerhets skull ar tradhyllorna och de skjutbara ramarna sammanbyggda som en
enhet och kan inte skiljas at. Nar de &r korrekt placerade pa sidostéllet férhindrar de att
gallerhyllorna tippar déver nar du drar dem mot dig.



FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Placera hyllor i de lagen som 6nskas

- N WA~ 01O

N Skyddskant

Skyddskant

l \\\ \ Framre kant

|
]

Y

Hyllans position

Vi rekommenderar att du placerar de
skjutbara hyllorna pa ldge 2 och 4 for
vardagsmatlagning.

Att byta ut gallerhyllor

Kontrollera att hyllan ar ratt placerad, med
skyddskanten mot baksidan och skjut den
sedan pa plats pa sidostallet.

Att byta ut skjutbara hyllor

® Tatag i hyllan framtill och se till att
du haller ihop gallerhyllan och den
skjutbara ramen.

(@ Se till att hyllan &r i niva och vand
at ratt hall med skyddskanten mot
baksidan.

(® Placera hyllan i énskad hojd pa
sidostallet och haka fast de bakre
flikarna déver sidostéllet pd bada sidor.

(® Skjut in hyllan helt i ugnen och se till
att de framre flikarna ocksa sitter fast
ordentligt pa sidostéllet.

Obs!

Se till att de skjutbara hyllorna ar
placerade ovanpa sidostéllet i stallet for
mellan det.

Nar det finns mat i ugnen bér du var noga
med att skjuta hyllorna horisontellt nar du
drar ut dem. Detta férhindrar att flikarna
lyfter fran sidostéllet och att hyllan faller
ner.



Kontrollpanel

Pekskarm

Din ugn styrs med en intuitiv pekskarm.

Anvand displayen fér att navigera bland
tillagningsfunktioner, guidade tillagningsfunktioner
och installningar.

Anvanda pekkontrollerna

Anvand fingerkudden, inte fingertoppen.
Kontrollerna reagerar pa beréring, sa det behdvs
inget dverdrivet tryck.

Standbylage

* Hall strombrytaren intryckt for att sla pa skarmen.

Guidade tillagningsfunktioner

®o ® ®
=06 10:45 @ Kontrollpanelens funktioner
® Pekskarm
FONCTION || FOOD TwpE || RECIPE " ® Kontrollratt
® Meny
S S S @ Klocka
® ® ® (® Ugnsfunktioner
®
@

Strombrytare

v X

e Om produkten ar inaktiv i 20 minuter efter anvandning vaxlar den till standbylage.
*  Om du vill &ndra installningen fér standbyldge gar du till INSTALLNINGAR.

Kontrollratt

e Vrid pa kontrollratten for att bladdra genom
menyalternativen och stalla in timern.

e Tryck in fér att vélja eller hall intryckt for att ga
tillbaka.

10
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FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Stélla in klockan

Du maste stélla in tiden pa& ugnen nér den slas pa for férsta gangen eller efter ett

strémavbrott.

CLOCK FORMAT

@ 24 HOUR 12 HOUR OFF

< CONFIRM

0

SET CLOCK

pm

< CONFIRM

u

© 10:45

Vélj mellan 24 HOUR (24 TIMMAR), 12 HOUR
(12 TIMMAR) eller OFF (AV) och valj sedan
CONFIRM (BEKRAFTA).A

Bladdra for att stalla in ratt tid och
vélj sedan CONFIRM (BEKRAFTA).

Tiden &r nu instélld och visas pa skarmen.

n
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FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Vélja och anvanda en funktion

For att valja och anvanda en funktion, tryck pa funktionens namn eller ikon. Om du vill
ha mer information om varje funktion trycker du pa beskrivningen under respektive

funktionsnamn.

Vilja funktion

FUNCTIONS X
FAN GRILL VEN
FORCED BAK
For ever Great for multi- For browning and Vents
cooking. shelf cooking. crisping.. from o
Utdka en beskrivning
FUNCTIONS X
@ O W
FAN GRILL VEN
FORCED BAK|
For cvmyd;ly ) | Great for multi- For browning and Vents n{
cooking. shelf cooking. crisping. from oy

10:45

BAKE

180

OPTIONS START

FUNCTIONS

BAKE

For everyday
cooking.

<

Heat radiates from the top and bottom of
the oven while natural convection currents
evenly distribute heat. Moisture is retained
to provide light, succulent dishes

For best results bake on only one shelf at a
time




FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Stalla in en funktion och temperatur

Om du vill ha mer information om funktionerna trycker du pa beskrivningen under
respektive funktionsnamn eller ldser avsnittet ‘Matlagningsguide’ i denna handbok.

CLASSIC BAKE

180

= 10:45
B
COOK BY COOK BY COOK BY
FUNCTION FOOD TYPE RECIPE
> >
FUNCTIONS X
d @
BAKE FAN GRILL VEN|
FORCED BAK|
For everyday Great for mutt
cooking et coang
= 10:45

U

10:45

CLASSIC BAKE

180

PREHEAT: 90"
CANCEL

OPTIONS

Hall stromknappen intryckt innan du trycker
pa skdrmen eller vrider pa ratten for att
dppna menyn. Tryck pa skdarmen eller vrid
pa ratten for att dppna menyn. Valj COOK BY
FUNCTION (TILLAGA EFTER FUNKTION).

Bladdra igenom funktionerna och valj énskad
tillagningsfunktion.

For att justera den foérinstallda temperaturen,
svep at vanster eller hdger eller anvand
ratten. Tryck pa START for att vdrma ugnen
och boérja laga mat.

Ett rott falt visas pa skarmen medan ugnen
varms upp.

N&r ugnen nar den instéllda temperaturen
hors en ljudsignal, faltet forsvinner och ratten
blir rod.

Vissa funktioner behover inte férvarmning.
For dessa funktioner visas inte faltet och
rattcirkeln forblir réd under hela tillagningen.

13



FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Redigera eller avbryta tillagning

Tryck pa funktionsnamnet eller temperaturen ndr som helst under tillagningen fér att
justera.

Andra temperaturen

= 10:45 = 10:45

CLASSIC BAKE CLASSIC BAKE

180 1

HEATING: 90°
OPTIONS EL < OPTIONS CANCEL

Andra funktionen

A

= 10:45 FUNCTIONS X
CLASSIC BAKE O E) [ ]

BAKE FAN GRILL VEN|

1 8 FORCED BAK|

HEATING 90. For everyday Greal nulti- or browning a s

Stanga av ugnen

= 10:45

CLASSIC BAKE For att avbryta tillagningen och

oc €
stdnga av ugnen, tryck pa CANCEL
(AVBRYT) och sedan CONFIRM

(BEKRAFTA) nar som helst.

< OPTIONS CANCEL

Snabb férvarmningsfas

For vissa tillagningsfunktioner utfér ugnen en snabb férvarmning. | denna fas slas
flakten och bade bak- och grillelementen pa foér att snabbt vdrma ugnen till den
instéllda temperaturen. Beroende pa tillagningsfunktionen stangs flakten samt bak- och
grillelementen av n&r ugnen nar den installda temperaturen.

14



FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET

Foérvdrma ugnen

Det ar viktigt att du forvarmer ugnen innan du anvander den for matlagning. Detta branner
bort eventuella restprodukter och sakerstaller att du far de bésta resultaten redan fran
bérjan. Det kommer att ta ungefar 1 timme.

Innan du borjar:

Se till att du har tagit bort allt emballage och alla buntband som anvants for att sakra
hyllorna under transporten. Se till att alla hyllor & monterade i ugnen. Se till att koket &r val
ventilerat under férvarmningen.

= 10:45
BAKE
°c Valj COOK BY FUNCTION (TILLAGNING EFTER
@ 2 O O FUNKTION) och stall in ugnen pa BAKE

(BAKA) och 200 °C och varm i 30 minuter.

< OPTIONS START

= 10:45
FAN GRILL
oC
@ Efter 30 minuter andrar du funktionen till
FAN GRILL och varmer i 5 minuter.

< OPTIONS START

T

10:45

FAN FORCED
Efter 5 minuter &ndrar du funktionen till FAN

oC
@ 2 O O FORCED och varmer i ytterligare 20 minuter.

Stang av ugnen nar du ar klar.

< OPTIONS START!

Efter férvarmningen:

Under forvarmningen branns tillverkningsrester bort, vilket avger en sarskild lukt och lite
rok. Detta &r normalt, men se till att koket &r val ventilerat. Torka av ugnen med en fuktig
trasa och milt reng6éringsmedel nar den har svalnat och eftertorka sedan noggrant.
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ANVANDA UGNSLJUSET

S1a lampan ON (PA) eller OFF (AV)

®

10:45
B
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> > >
MENU X
Q &
TIMER LOCK
&
CLEAN SETTINGS REMOTE
OVEN LIGHT X
OFF ON
< CONFIRM

o

v,

Tryck p& menyikonen langst upp till vanster
pa displayen.

Valj LIGHT (LAMPA).

Valj ON (PA) eller OFF (AV) efter behov och
valj sedan CONFIRM (BEKRAFTA).



ANVANDA KOKSTIMERN

*  Anvand kokstimern for att halla reda pa tillagningstider. Du kan anvdnda den nar som

helst, aven nar du inte anvander ugnen.

¢ Kokstimern stédnger inte av ugnen. Se ‘Matlagningsguide’ “Alternativ for matlagning” for
hur du staller in timern pé AUTO OFF (AUTOMATISK AVSTANGNING) eller DELAYED COOK
(FORDROJD TILLAGNING).

Stalla in timern

OOK BY
UNCTION

®

10:45

COOK BY
FOOD TYPE

=

COOK BY
RECIPE

MENU

REMOTE

10:45

0n 25

1 26
2 27

START

@g

= 10:45

COOK BY
FUNCTION

0 12:25

COOK BY
FOOD TYPE

=

COOK BY
RECIPE

Tryck pa menyikonen langst upp till vanster
pa skdrmen.

Valj TIMER.

Bladdra for att stalla in tiden och valj sedan
START.

Du kan stélla in timern pa upp till
11 timmar och 59 minuter.

Nedrékningen av timern visas pa skarmen.

17



ANVANDA KOKSTIMERN

Redigera eller avbryta timern

®

18

10:45

COOK BY
FUNCTION

012t

COOK BY C
FOOD TYPE RE:

10:45

n 24

0O 25

CANCEL

1 26

27

CONFIR

Q

T

TIMER
COMPLETE

Tryck pa timernedrakningen langst upp till
héger pa skarmen.

Justera timern efter behov och valj CONFIRM
(BEKRAFTA) eller tryck pa CANCEL (AVBRYT)
for att avbryta timern helt.

Na&r timern &r klar hérs en signal med nagra
sekunders mellanrum. Tryck var som helst pa
skarmen for att stdnga av den.



ANDRA TIDEN

10:45
E]
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> > >
MENU X
) & s
TIMER LOCK LIGHT
© | U
CLEAN SETTINGS REMOTE
SETTINGS X
CLOCK CLOCK UNITS AUD
SET TIME FORMAT TEMP VoLl
24 hour Celsius 60%
SET CLOCK X
12 25 am
pm
< CONFIRM

0

Tryck pd menyikonen langst upp till vénster.

V&lj SETTINGS (INSTALLNINGAR).

Valj CLOCK SET TIME (STALL IN KLOCKANS TID).

Bladdra for att andra tiden och
valj sedan CONFIRM (BEKRAFTA).
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LASA KONTROLLPANELEN

Las ugnskontrollerna for att férhindra oavsiktlig anvdndning av ugnen av barn eller vid
rengdring. Nar kontrollerna &r lasta kan de inte aktiveras och ugnen gar inte att starta.
Av sékerhetsskal kan du inte 1dsa ugnens kontroller nadr ugnen anvands eller om
automatiska tillagningsalternativ har stéllts in.

=) 10:45
=]
OOK BY COOK BY COOK BY
@ UNCTION || FOODTYPE | RECIPE Tryck p& menyikonen langst upp till vanster
pa skarmen.
> > >

Valj LOCK (LAS).

CLEAN SETTINGS

This will lock the oven controls.

Press and hold the screen
@ at any point to unlock Valj CONFIRM (BEKRAFTA).

BACK CONFIRM ‘

~

@ (] Kontrollpanelen &r nu 13st. Kontrollerna
OVEN kommer inte att svara tills de lases upp.
LOCKED
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LASA UPP KONTROLLPANELEN

~
L]

Press and hold to unlock @

Tryck och hall ned var som helst pa
skarmen tills faltet fylls och ugnen lases
upp.
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TILLAGNINGSALTERNATIV

Ugnen har ett antal automatiska tillagningsalternativ som hjalper dig att fa basta méjliga

resultat:

'

FORDROJD TILLAGNING

Stall in ugnen sa att den
slds pa senare under
dagen, tillagar under en
viss tid och stangs av
automatiskt.

> al

AUTOMATISK AVSTANGNING TEMPERATURSENSOR
Stall in ugnen sa att den )
stdngs av efter en viss Anvand
tid. temperatursensorn

for att automatiskt

stanga av ugnen nar
maten nar en installd
intern temperatur.

Du kan stélla in dessa alternativ antingen innan du boérjar laga mat eller nar ugnen redan ar

igang.

= 10:45
E]
COOK BY COOK BY COOK BY .
@ FUNCTION || FOODTYRE | | RECIPE V&lj COOK BY FUNCTION (TILLAGNING EFTER
FUNKTION).
> >
FUNCTIONS X
@ 0 ]
FAN GRILL VEN|
FORCED BAK| I . . .
@ Valj 6nskad tillagningsfunktion.
= 10:45
BAKE

Tryck pa OPTIONS (ALTERNATIV) l&ngst

°oC
@ /I 8 O ned pa skdrmen och vélj det alternativ

PREHEAT: 90"

A

du vill anvanda.

U
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FORDROJD TILLAGNING

Grillelementet kan slas pa medan ugnen varms upp. Placera mat pa en nedre hylla eller
under ett lock for att féorhindra att den branns vid nar ugnen varms upp.

S&ker livsmedelshantering: 1at maten ligga i ugnen sa kort tid som méjligt fére och efter
tillagning eller avfrostning, for att undvika kontaminering av organismer som kan orsaka
matforgiftning. Var sarskilt forsiktig vid varmare vader.

Né&r du anvander DELAYED COOK (FORDROJD TILLAGNING) rekommenderar vi inte att du
anvander funktionerna GRILL, FAN GRILL eller AIR FRY .

OPTIONS X
© > 4
DELAYED AUTO FOOD . ..
@ cooK OFF PROBE V&lj DELAYED COOK (FORDROJD TILLAGNING)
frdn OPTIONS (ALTERNATIV)-menyn.
10:45
- — Bl i Alla | illagningstid och
@ ook 120 25m s 12 : 25 pm addra‘ or att ﬁt_a a in en tillagningstid oc
- en sluttid och valj sedan START.
START
= 10:45
BAKE DELAYED COOK (FORDROJD TILLAGNING) &r nu

oc installd.

@ " 8 Q Din ugn kommer automatiskt att berdkna
nar den behdver slas pa baserat pa installd
tillagningstid och sluttid.

COOK:2h25m  END:12:25 pm &

< OPTIONS CANCEL

= 10:45 Att redigera eller avbryta

BAKE Tryck pa OPTIONS (ALTERNATIV) och valj
DELAYED COOK (FORDROJD TILLAGNING) nar

oC
@ /‘ 8 O som helst for att redigera eller avbryta.

Né&r sluttiden har uppnatts

COOK:2h25m END:12:25 pm S

Ugnen stangs av automatiskt och en signal

< OPTIONS q CANCEL hérs.
U
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AUTOMATISK AVSTANGNING

24

OPTIONS
© 5| 9
DELAYED AUTO FOOD
COOK OFF PROBE
10:45

START

10:45

BAKE

180

COOK:2h25m END:12:25 pm |

~

OPTIONS CANCEL

10:45

BAKE

180

COOK:2h25m END:12:25 pm |

< OPTIONS CANCEL
f

U

V&lj AUTO OFF (AUTOMATISK AVSTANGNING)
fran OPTIONS (ALTERNATIV)-menyn.

Bladdra fér att stélla in en tillagningstid och
valj START.

Din ugn kommer att berakna sluttiden
automatiskt baserat pa installd tillagningstid.

AUTO OFF (AUTOMATISK AVSTANGNING) ar nu
installd.

Ugnen tillagar under den installda tiden och
stangs sedan av automatiskt.

Att redigera eller avbryta

Tryck pa OPTIONS (ALTERNATIV) och vélj AUTO
OFF (AUTOMATISK AVSTANGNING) nar som helst
for att redigera eller avbryta.

Na&r sluttiden har uppnatts

Ugnen stangs av automatiskt och en signal
hérs.



TEMPERATURSENSOR

Tips for att anvanda temperatursensorn

Du kan fortfarande anvanda kékstimern nar sensorn anvands.

Du kan inte anvanda temperatursensorn med DELAYED COOK (FORDR®OJD TILLAGNING)
eller AUTO OFF (AUTOMATISK AVSTANGNING).

Kottets innertemperatur fortsatter att stiga med nagra grader efter att det har tagits ut
ur ugnen, sa ta hansyn till detta i dina berédkningar. Lat kottet vila under lock i 15 till 20
minuter efter tillagningen.

Om du vill ta ut mat ur ugnen (t.ex. fér att steka den), koppla ur temperatursensorn fran
ugnen, men ta inte bort den fran kottet. N&r du &r redo att ateruppta tillagningen, se till
att du satter tillbaka sensorkontakten i ugnen.

Nar du lagar koétt, stick in sensorn horisontellt mitt i den tjockaste delen. Ju tjockare kott
desto langre tid tar det att tillagas, s& det &r viktigt att sensorns spets mater kdttets
temperatur vid dess tjockaste punkt. Se till att sensorns spets inte sticker ut ur koéttet
och inte vidror ben, fettvavnad eller brosk, eftersom dessa varms upp snabbare an det
magra kottet.

Intern temperatur och livsmedelssdkerhet

Se till att kdttet har tinat helt innan tillagning. De temperaturer som anges pa skarmen
och i matlagningsguiderna &r rekommendationer. Resultaten beror pa matens kvalitet

och sammansattning.

Lat kottet vila efter tillagningen sa att innertemperaturen kan fortsatta stiga.

For livsmedelssédkerhet bdr hdgrisklivsmedel som fisk uppna lagsta inre temperatur pa
63-70 °C och fagel och kottféars boér uppnd 75 °C.
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TEMPERATURSENSOR

Anvdnda temperatursensorn

10:45

ROAST

© 200

U

- L

OPTIONS
S >l Xl
DELAYED AUTO FOOD

COOK OFF PROBE

26

Valj din funktion och temperatur och
forvarm ugnen om det behovs.

Stick in sensorn i livsmedlet.

Placera alltid sensorns spets i den tjockaste
delen och undvik fettvavnader och ben i
kott.

Se till att sensorns spets inte sticker ut
pa andra sidan av livsmedlet eller vidror
kokkaérlet.

Placera maten i ugnen och anslut sensorn
till uttaget pa vanster sida inuti ugnen.

Ga till OPTIONS (ALTERNATIV)-menyn
och valj TEMPERATURE SENSOR
(TEMPERATURSENSOR).



TEMPERATURSENSOR

10:45

CHICKEN WHOLE: 85°

U

10:45

ROAST

180

PROBE: 45 END: 85" )

OPTIONS CANCEL

10:45

ROAST

180

PROBE: 45" END: 85"

OPTIONS qm’,‘ CANCEL

U

Bladdra fér att valja en livsmedelstyp och
justera temperaturen om sa 6nskas. Valj
START for att borja.

TEMPERATURE SENSOR (TEMPERATURSENSOR)
ar nu installd.

Ugnen tillagar tills den installda temperaturen
uppnas och stangs sedan av automatiskt.

Att redigera eller avbryta

Tryck pd OPTIONS (ALTERNATIV) och valj
TEMPERATURE SENSOR (TEMPERATURSENSOR)
nar som helst for att redigera eller avbryta.

Né&r sluttiden har uppnatts

Ugnen stédngs av automatiskt och en signal
hors.
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GUIDAD TILLAGNING

Din ugn har guidade tillagningsfunktioner som hjalper dig att valja de optimala
ugnsinstaliningarna, tillbehéren och metoderna fér att fa basta resultat:

TILLAGNING EFTER LIVSMEDELSTYP TILLAGNING EFTER RECEPT
Optimala ugnsinstallningar, En samling recept som har utformats
hyllplaceringar, kokkérl och tillboehor for speciellt fér och testats i denna

att tillaga en viss typ av livsmedel eller ugnsmodell.

kottstycke.

Anvanda COOK BY FOOD TYPE (tillagning efter livsmedelstyp)

f— 10:45

COOK BY COOK BY
FUNCTION FOOD TYPE

=]

COOK BY
RECIPE

Fran startskarmen véljer du COOK BY FOOD
TYPE (TILLAGNING EFTER LIVSMEDELSTYP).

FOOD TYPES X
< ® Svep genom de olika livsmedelstyperna och
BEEF POULTRY valj vilken typ du vill laga.
@ F&r mer information, tryck pa beskrivningen
N 5 under varje livsmedelstyp.
BEEF ROAST X
Place beef on roast dish with grid
Folj instruktionerna pa skarmen fér vilka
@ — tillbehdr och kokkarl som ska anvéndas
I och hur du stéller in ugnen.
< NEXT

¥
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GUIDAD TILLAGNING

Anvdnda COOK BY RECIPE (tillagning efter recept)

= 10:45
B
COOK BY COOK BY COOK BY
@ FUNCTION FOODTYPE | RECIPE Valj COOK BY RECIPE (TILLAGNING EFTER
RECEPT).
> >
RECIPES X

seeo Bladdra for att titta igenom
@ receptsamlingen och vélj din favorit.

Fo6lj anvisningarna pa skarmen.




MATLAGNINGSGUIDE

Allméanna riktlinjer

Denna ugn har utformats for att anvanda sina fyra element och den bakre flakten i olika
kombinationer for en dkad prestanda. Det breda utbudet av funktioner gér att du kan tillaga
alla livsmedelstyper med perfekta resultat.

e e e e— Ugnselement
®+@
@ o&vre yttre element
/ 1 \ @ &vre inre element

_p (® bakre element (dolt)

{ ® nedre element (dolt)
@

VIKTIGT!

Anvand alla funktioner med ugnsluckan stangd.

Baka

e FOr basta resultat vid bakning ska ugnen alltid férvarmas. Skarmen visar en roéd
forloppsindikator medan ugnen varms upp.

* Tillagning med en hylla: placera bakverket pa en hylla s3 att bakplaten &r i mitten av
ugnen.

* Tillagning med flera hyllor: |1dmna alltid ett utrymme mellan hyllorna sa att luften kan
cirkulera.

Grilla

e Grilla alltid med ugnsluckan helt stdngd.

* Hall alltid ett 6ga pa maten foér att undvika att den branns vid.

e Om du anvander glas- eller keramikkaérl, se till att de tal héga ugnstemperaturer.

* Anvand en hogre hyllplacering for tunnare kottbitar eller for att rosta eller bryna mat.

* Tjockare kottbitar bér grillas pa l&gre hyllor eller med en lagre grillinstélining for att
sakerstélla jdmn tillagning.

Ugnssteka

* Funktionen ROAST &r utformad for att bryna kottet pa utsidan och halla det mért och
saftigt pa insidan.

* Benfria, rullade eller fyllda stekar kraver langre tid &n stekar med ben. Fagel ska vara val
tillagad med klar kdttsaft och en minsta inre temperatur pa 75 °C.

e Stek alltid kéttet med fettsidan uppat.

e Om du anvénder en stekpase eller en téckt stekform, anvdnd inte ROAST-funktionen.
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MATLAGNINGSGUIDE

Varma upp

ViArm aldrig upp mat mer &n en gang.

Anvand Vent Bake (bakning med varmluft) for att varma upp maten eller folj
anvisningarna i COOK BY FOOD TYPE (TILLAGNING EFTER LIVSMEDELSTYP).

Varm alltid upp maten sd att den ar ordentligt varm eller har en innertemperatur pa
minst 85 °C. Detta minskar risken for kontaminering.

Varm upp mat i en skal med lock eller tackt med folie.

N&r maten har vdrmts upp, anvdnd WARM (VARMHALLNING)-funktionen fér att halla den
varm.

Torka

Anvand DEHYDRATE (TORKA)-funktionen fér att konservera mat och géra nyttiga snacks.
Foér basta resultat, anvand langpannan med grillgallerinsatsen. Se till att livsmedlet
ligger plant och inte 6verlappas. Vid torkning av koétt, vand det efter halva tiden for att
sakerstalla jdmn torkning.

Fdérvara torkad mat i en lufttét behallare nér den har svalnat helt.

Jasa deg

Anvand RAPID PROOF (SNABBJASNING)-funktionen fér att jdsa deg for brodbakning och
pizza.

Lagg degen i en latt smord bunke och tack med plastfolie eller en ren, fuktig trasa.
Placera i mitten av ugnen.

For att forhindra 6verjasning kontrollera degen var 30:e minut.

BAKA

oOvre yttre och nedre element

Perfekt for:

livsmedel som kraver langre tillagningstid, t.ex. fruktkakor,
brownies eller bréd i kombination med VENT BAKE (BAKNING
MED VARMLUFT).

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

e Behaller fukt.

o Perfekt for kakor och livsmedel som behéver bakas under
en langre tid eller vid 1dga temperaturer.

¢ Denna funktion ar inte lamplig foér tillagning med flera
hyllor.
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MATLAGNINGSGUIDE

N

32

FAN FORCED
~ | flakt plus bakre element

Perfekt for:

Tillagning med flera hyllor, t.ex. kakor, scones, muffins och
cupcakes.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8
minuter till 180 °C.

e Varmluft blases in i utrymmet, vilket ger en jamn
temperatur pa alla nivaer.

e Lamna alltid ett mellanrum mellan hyllorna sa att luften kan
fldda fritt. Detta sakerstaller att maten pa den nedre platen
blir tillagad.

¢ Om du omvandlar ett recept frdn BAKE till FAN
FORCEDrekommenderar vi att du antingen minskar
baktiden och/eller sénker temperaturen med cirka 20 °C,
sarskilt for matvaror med langre baktid.

GRILL
Ovre inre och yttre element

Perfekt for:
rosta brod eller for att ge ratter en fin brun farg.

e Intensiv stralande varme alstras fran bada évre elementen.
¢ Det finns 9 steg mellan LO (LAG) och HI (HOG) (100 %
effekt).
e For bésta resultat, 1dt ugnen varmas upp i 5 minuter
innan du anvander grillfunktionen.
e Rattcirkeln forblir réd nar du anvander grillfunktionen.

BAKNING MED VARMLUFT
Ovre yttre och nedre element samt ventilation

Perfekt for:

maranger, yorkshirepudding och fér att avsluta choux-bakverk,
croissanter och brod.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

e Ventilation tar bort éverflédig fukt, vilket minskar bade
anga och kondens i ugnen.
e Ger en brun yta utan att torka ut.



MATLAGNINGSGUIDE

~7~] FAN GRILL

flakt plus 6vre yttre och inre element

Perfekt for:
hel kyckling, oxfilé eller grilla fisk eller biff.

¢ Den intensiva vdrmen fran elementen anvénds fér att ge
brun yta och flakten sakerstaller jamn tillagning av mat.

*  Kott, fagel och grdonsaker tillagas pa ett elegant satt. Maten
ar krispig och brun pé utsidan medan den férblir fuktig och
mor pa insidan.

~=] FAN BAKE
. flakt plus Ovre yttre och nedre element

Perfekt for:

Bakning pa en hylla som kréver mindre dn en timme att tillaga.
Mat som muffins, kakor och cupcakes.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

e Ugnsflakten cirkulerar varmluft fran de évre och nedre
elementen och férdelar den i ugnsutrymmet.
e Mat som tillagas far snabbt en brun yta.

ROAST

flakt plus évre och undre element

Perfekt for:
ugnsstekning av kott och grdnsaker.

Detta &r ett program i tva steg.

¢ Bryning:
ett forsta steg pd 20 minuter som gér att kdttet far en
knaprig och brun yta.

¢ Tillagning vid férinstalld temperatur:
efter bryningen kommer temperaturen att sjunka till din
férinstallda niva under resten av tillagningstiden, vilket ger
en mjuk och saftig stek.

¢ Ugnen behover inte forvarmas.

¢ Om du vill kan du anvénda grillgallret eller tradhyllan
eller placera grénsakerna under steken sa att kottsaften
rinner av. Detta gor att den varma luften kan cirkulera
aven under kottet.
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MATLAGNINGSGUIDE

34

PIZZA BAKE
—1 flakt plus lagre element

Perfekt for:
pizzor med krispig botten.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

Flakten gor att varmen cirkulerar fran det nedre elementet
genom hela ugnen.

e Utmarkt for att gora pizza eftersom botten blir knaprig
utan att pizzan blir 6verkokt pa ovansidan.

e For basta resultat, forvarm en pizzasten i minst 1 timme och
gradda pa ugnens hyllplan position 1 eller 2.

PASTRY BAKE
—1| flakt plus lagre element

Perfekt for:

sdta och salta bakverk och émtaliga ratter som kréver en
knaprig botten och latt brun yta, t.ex. frittata, quiche.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

* Flakten gér att vdrmen cirkulerar fran det nedre elementet
genom ugnen.

e Ger intensiv varme till matvarans botten och en latt
grilleffekt hogst upp.

LANGSAM TILLAGNING
—| flakt plus bakre element

Perfekt for:

ratter som grytor, stuvningar och braserad mat som kraver en
lang tillagning.

e Flakten cirkulerar varme fran det bakre elementet for

ldngsam tillagning.
¢ Denna funktion har 1&g energiférbrukning

KLASSISK BAKNING
undre element

Perfekt for:

ratter som kraver dGmtalig bakning och har en fylining, t.ex.
custard tart (s6t minipaj), paj, quiche och cheesecake.

Denna funktion kommer att FORVARMA ugnen i cirka 8 minuter
till 180 °C.

e Varme kommer endast fran det nedre elementet.

¢ Detta ar den traditionella bakningsfunktionen, lamplig for
recept som utvecklats i konventionella ugnar.

e Gradda med endast en hylla at gangen.



MATLAGNINGSGUIDE

AIR FRY

flakt plus dvre yttre och inre element

Perfekt for:

tillagning av frysta livsmedel eller panerade livsmedel som
vanligtvis friteras.

* Skapar samma férhallanden som i en varmluftsfritos.

e Ett halsosammare satt for fritering, maten blir krispig
samtidigt som mindre olja anvands. Fér basta resultat, tack
maten med 1-2 matskedar olja.

e For fardigforpackade livsmedel: om tillverkaren
rekommenderar tillagning med en funktion som inte ar
flaktbaserad, sank temperaturen med 20 °C (70 °F).

¢ Tillagning med en hylla: tillaga i den 6évre delen av ugnen,
men inte pa hyllan hégst upp.

SNABBJASNING
Ovre yttre och nedre element samt ventilation

Perfekt for:
ger en optimal varm och dragfri miljo for degjasning.

e Lag varme alstras fran de &évre och nedre elementen.

¢ Denna metod ger en snabbare jasningstid an vid
rumstemperatur.

e For basta resultat, tadck dver degen sa att ytan inte torkar.

TORKA

flakt plus bakre element

Perfekt for:

torkning av kott, frukt, gronsaker och 6rter, som torkat notkott
och torkad frukt.

e Cirkulerar luften forsiktigt och ger en jdmn 1&g varme fér
torkning av mat.

WARM
dvre yttre och nedre element samt ventilation

Perfekt for:

Halla tillagad mat varm eller for att vdrma tallrikar och
serveringsfat.

e Ger en konstant 1dg varme pa drygt 90 °C.

e Om du vill vdrma upp kall mat, anvand en annan funktion
eller COOK BY FOOD TYPE (TILLAGNING EFTER LIVSMEDELSTYP)
for att forst varma upp maten och byt sedan till WARM. Detta
eftersom funktionen i sig inte racker fér att fa en tillrédckligt

hég temperatur for att déda skadliga bakterier i maten.
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INSTALLNINGAR FOR ANVANDARPREFERENSER

Med installningsmenyn kan du justera dina anvandarinstallningar for att:

* andra tiden
e andra klockformatet (12 timmar, 24 timmar eller av)
e justera installningarna fér standby-displayen
e visa temperaturen i celsius eller fahrenheit
* justera volymen pa ljudsignaler
e sla pa eller stdng av timerlarm
* sla pd eller stdnga av ljudsignaler
e drift i sabbatlédge
» aktivera eller inaktivera l1ag energiférbrukning
* &ndra sprak pa displayen
¢ hantera din Wi-Fi-anslutning
e justera displayens ljusstyrka
¢ hantera rattens installningar:
e &ndra rattens vridningsriktning
e aterstalla alla instéaliningar till fabriksinstallningar.

VIKTIGT!

* Du kan inte &ndra instéllningarna nér ugnen &r igang eller har ndgra automatiska
tillagningsalternativ installda.
¢ Signaler och larm hors fortfarande vid fel aven om ljudinstéaliningarna &r avstangda.
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INSTALLNINGAR FOR ANVANDARPREFERENSER

Andra installningarna

®

10:45
B
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> >
MENU X
a} &) #
TIMER LOCK LIGHT
& |
CLEAN SETTINGS REMOTE
SETTINGS X

CLOCK
SET TIME

CLOCK
FORMAT

UNITS
TEMP

12:25 pm

Celsius

AUD
voL

Tryck pa menyikonen ladngst upp till vanster
pa skdrmen.

Valj SETTINGS (INSTALLNINGAR).

Valj den installning du vill andra, justera
vid behov och vélj sedan CONFIRM
(BEKRAFTA).
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WI-FI-ANSLUTNING OCH FJARRLAGE

Din ugn kan anslutas till ditt tradlésa hemnéatverk och fjarrstyras med hjélp av FISHER &

PAYKEL-appen.

Komma igang

e Se till att ditt WiFi-natverk ar aktiverat.

* Du far en steg-fér-steg-guide pa bade din ugn och din mobila enhet.
e Det kan ta upp till 10 minuter att ansluta ugnen.

Ansluta till ditt Wi-Fi-ndtverk

OOK BY
UNCTION

®

10:45

COOK BY
FOOD TYPE

=]

COOK BY
RECIPE

: TIMER

CLEAN

MENU

LOCK

&

SETTINGS

LIGHT

L

' lRemoTE

\_/

WIFI
CONNECT

SETTINGS

DIAL
SCROLL

FACTORY
DEFAULT

Resot
Appliance

Pa din mobila enhet:

Tryck pa menyikonen langst upp till vénster
pa skarmen.

Valj SETTINGS (INSTALLNINGAR).

Valj WI-FI CONNECT (WI-FI-ANSLUTNING) och
félj instruktionerna pa skarmen.

® Ladda ner FISHER & PAYKEL-appen fran www.fisherpaykel.com/connect

(@ Registrera dig och skapa ett konto.

® La&gg till din apparat och stall in WiFi-anslutningen.
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WI-FI-ANSLUTNING OCH FJARRLAGE

Aktivera Remote Mode (Fjarrldge)

®

10:45
E
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> >
MENU
AN o B3
TIMER LOCK LIGHT
CLEAN SETTINGS REMQTE
REMOTE
ON OFF
CONFIRM

Tryck pd menyikonen langst upp till vanster
pa skarmen.

V&lj REMOTE (FJARRLAGE).

Valj ON (PA) och tryck sedan pa CONFIRM
(BEKRAFTA).

Remote Mode (Fjarrlage) ar nu aktiverat.
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SABBATLAGE

Den har instaliningen ar avsedd for
religidsa trosuppfattningar som kraver att
man inte arbetar pa sabbaten.

Nar ugnen ar i sabbatldge har den inte den
vanliga exakta temperaturkontrollen:

UNGEFARLIG

VARMENIVA TEMP (°C) TILLAMPNING

Lag 75-100 Varmhalla tillagad mat
Varma kall

Medel 155-180 ferma upp
tillagad mat

Hog 185-210 Tillaga raa livsmedel

Stalla in sabbatlaget

SETTINGS X

AUDIO AUDIO SABBATH DISH
: ALARMS TONES MODE LAN|
on o Engish
10:45 X
@ HEAT. 12 n
< START

v

@ SABBATH

MODE SET

40

Na&r ugnen ar i sabbatlage:

* kommer den inte att reagera pa
anvéndaratgarder

e |jus, flaktar och display kommer inte att
reagera pa att luckan dppnas

e om luckan ar éppen for lange kan det
leda till temperaturforlust

¢ inga toner eller larm ljuder
och varningskoder eller
temperaturférandringar visas

* ugnslampan kan stallas in sa att den
forblir antingen pa eller av

¢ ugnen forblir i sabbatlaget tills det
avbryts

e CLASSIC BAKE (KLASSISK BAKNING) ar
den enda tillgangliga funktionen

e Wi-Fi kommer att kopplas bort

* for att bibehalla temperaturen inuti
ugnen,
undvik att éppna luckan alltfér ofta

Va&lj SABBATH MODE (SABBATLAGE) |
INSTALLNINGSMENYN och félj anvisningarna
pa skarmen.

Stall in dnskad varmeniva och vélj om du
vill att ugnslampan ska vara ON (PA) eller
OFF (AV) under tillagningen.

Bladdra for att stalla in énskad
tillagningstid och vélj sedan START. Du kan
stalla in ugnens uppvarmning i upp till 74
timmar.

Sabbatlaget ar nu installt.

Ugnen varms upp under den installda
tiden och stangs sedan av.

Ugnen forblir i sabbatlage tills det
avbryts.



SABBATLAGE

Avbryta sabbatldget

SABBATH MODE ° N . .
@ Peka och hall ned skarmen tills faltet fylls.

Press and hold to cancel

>< SABBATH MODE CANCELLED (SABBATLAGET
@ AVBROTS) visas och du kan nu anvanda

SABBATH MODE .
CANCELLED ugnen som vanligt.

Ugnsdriften i sabbatlaget har utvecklats i samarbete med Star-K (USA - www.star-k.org), KF-FedTech (Federation of Synagogues, Storbritannien -
www.federation.org.uk/fed-tech/) och Mehadrin Limited (Australien - www.mehadrink.com). Ytterligare information om hur du anvander produkten i
enlighet med judisk lag finns pa deras webbplatser
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SKOTSEL OCH RENGORING

Manuell rengdring

GOR ALLTID

GOR ALDRIG

Vanta tills ugnen har svalnat till en saker
temperatur och stang sedan av strémbrytaren
innan du rengér eller underhaller den manuellt.
Las dessa rengdringsinstruktioner och avsnittet
‘Sékerhet och varningar’ innan du bérjar rengéra
ugnen.

For att forhindra att smuts fastnar
rekommenderar vi att du avlagsnar alla
lattatkomliga spill, mat- eller fettflackar fran
emaljen i ugnen efter varje anvandning.

Rengér alltid den inre glasrutan innan du startar
sjalvrengéringen. Om du inte gor detta kommer
resterna att gréddas fast och vara omdjliga att
ta bort.

Ta alltid bort ugnshyllorna innan du startar

Anvand aldrig dngtvatt.

Foérvara aldrig brandfarliga @mnen i ugnen.
Anvand aldrig slipande eller starka
rengdringsmedel, trasor, skursvampar eller stalull.
Viss nylonstalull kan ocksa repa. Kontrollera
etiketten forst.

Anvand aldrig ugnsrengdéringsmedel pa
katalytiska paneler eller i en pyrolytisk ugn.
Lamna aldrig alkaliska (salta) eller sura amnen
(t.ex. citronsaft eller vindger) pé ugnens ytor.
Anvand aldrig rengéringsprodukter med klor
eller sur bas.

sjalvrengoring.

VAD?

HUR?

VIKTIGT!

Kontrollpanel

Var sarskilt forsiktig vid rengéring

av kontrollpanelens glas och skarm.

Anvand endast en fuktig trasa med
rengdringsmedel.

Anvand inte ugnsrengdéringsmedel,
starka eller slipande
rengoéringsmedel, skursvampar,
stalull eller vassa metallskrapor pa
glaset. Dessa kan repa och skada
ytan.

Ratt

Rengdr med en 16sning av milt
rengdringsmedel och varmt vatten,
och eftertorka.

Anvand inte rengdringsmedel for
rostfritt stal eller ugnsspray pa
ratten, eftersom det kan skada
beldggningen.

Remsa i rostfritt stal/
ugnsluckans handtag*

Rengdér med en 16sning av milt
rengoringsmedel och varmt
vatten, och eftertorka med en
mikrofiberduk.

Anvand vid behov ett lampligt
rengdrings- och polermedel for
rostfritt stal.

Las alltid etiketten for att forsakra
dig om att rengéringsmedlet

for rostfritt stal inte innehaller
klorféreningar eftersom dessa ar
fratande och kan skada ugnens ytor.
Gnugga alltid det rostfria stalet i
fiberriktningen.

Ugnsluckans ram och
hérnklammor i plast

Rengdér med en l6sning av milt
rengdringsmedel och varmt vatten,
och eftertorka.
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SKOTSEL OCH RENGORING

VAD? HUR? VIKTIGT!

Ugnsutrymme For att ta bort 1att smuts fran e For att forhindra att smuts
emaljerade ytor: fastnar rekommenderar vi att
Torka av med en fuktig trasa och du avldgsnar alla lattatkomliga
en |6sning av varmt vatten och spill, mat- eller fettflackar fran
milt rengdringsmedel eller ett de emaljerade ytorna efter
ammoniakbaserat rengéringsmedel. varje anvandning. Om du gor
¢ Torka av med en mjuk trasa. det behdver du inte anvanda
For att avlagsna envist, sjalvrengoring lika ofta.
inbakat” smuts eller hela e For att gora det lattare att
ugnsutrymmet kan du anvanda rengdra ugnen kan du ta bort
sjalvrengéring. Se ‘Anvanda ugnsluckan. Se féljande sidor for
sjalvrengoéringen’ for vagledning. mer information.

Temperatursensor Rengdr med en l6sning av milt ¢ Rengor efter varje anvandning

rengdringsmedel och varm
vatten, och eftertorka med en
mikrofiberduk.

for att undvika kontaminering.

¢ Diska inte i diskmaskin, doppa
inte i tvalvatten, anvand inte
ugnsrengdringsmedel och 1at
inte den sitta kvar i ugnen under
sjalvrengoéringscykeln.

Skjutbar hylla med fullt
utdrag

Torka av med en fuktig trasa och
milt

rengdringsmedel. Torka bort eller
avlagsna inte

det vita smorjfettet

(syns nér hyllan &r utdragen).

Lamna aldrig hyllan i ugnen under
en sjalvrengéringscykel.

Diska inte hyllan i

diskmaskin, sank inte ner

den i tvalvatten eller anvand
ugnsrengdringsmedel p& den. Om
du goér det kommer skenorna inte
att fungera som de ska.

Gallerstall
Grillgaller
Langpanna

Ugnshyllor

Rengdr med en 16sning av milt
rengdringsmedel och varmt vatten.
Blotlagg fastbranda flackar i en
16sning av diskmaskinspulver och
varmt vatten. Dessa delar tal &ven
maskindisk.

L&mna aldrig ndgon av dessa delar i
ugnen under en sjalvrengoéringscykel
(med undantag for sidostallena). De
blir missfargade eller skadade.

Ugnstéatning

Rengor inte denna del.

Ugnsluckans glas

(efter varje anvandning)

Anvand en mjuk trasa och en
blandning av varmt vatten och
diskmedel for att ta bort smuts efter
varje anvandning.

For envisa flackar, prova en
blandning av bakpulver och varmt
vatten med en icke-slipande svamp,
och eftertorka sedan med en mjuk,
luddfri trasa.

Anvand inte ugnsrengdringsmedel
eller andra starka/slipande
rengdringsmedel, trasor,
skursvampar, stalull eller vassa
metallskrapor for att rengdra
ugnsluckans glas. Dessa repar
glaset, vilket i sin tur kan leda till att
glaset spricker och splittras.

Lat inte fett ansamlas pa glaset eller
brannas fast eftersom det minskar
insynen i ugnen.




SKOTSEL OCH RENGORING

Ta bort sidostdllena

Ta bort sidostéllena for att gdra det lattare att rengdra ugnen. Sidostéllena kan lamnas i
ugnen under sjalvrengéring.

VIKTIGT!

Stdng alltid av strommen till ugnen med strombrytaren. Se till att ugnen har svalnat helt
innan du bérijar.

Skjut ut alla hyllor och ta bort dem.

Skruva loss och ta bort muttern pa
sidostéllets framsida. Anvand ett mynt for
att lossa muttern om det behovs.

Dra skenornas framsida mot baksidan av
ugnen tills den fréamre fliken har lossnat
frdn muttern.

Skjut sidostallet framat tills de bakre
tapparna har lossnat fran halen.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Montera tillbaka sidostdllena

Ta bort sidostéllena for att gdra det lattare att rengdra ugnen. Sidostéllena kan lamnas i
ugnen under sjalvrengéring.

VIKTIGT!
Stdng alltid av strommen till ugnen med strombrytaren. Se till att ugnen har svalnat helt
innan du bérijar.

Skjut tillbaka de bakre tapparna

pa sidostallet i halen och se till att
sidostéllena ar ordentligt fasttryckta mot
ugnens sidovagg.

Montera sidostéllets framre flik 6ver
fastskruven.

Satt tillbaka muttern. Du kan anvanda ett
mynt for att dra &t muttern.




SKOTSEL OCH RENGORING

Byta ugnens glédlampor

¢ Ugnen anvander G9 halogenlampor med specifikationerna 220-240V, 50 Hz och 25
W.

e Hall alltid den nya glédlampan i en mjuk trasa. Om du vidror glédlampan férkortas
dess livslangd.

* De tva ugnslamporna &r placerade bakom de ogenomskinliga glaspanelerna pa
ugnens sidovaggar (en pa varje sida).

e Obs! Byte av ugnens glédlampa tacks inte av din garanti.

Byta glédlampa

® L&t ugnsutrymmet och grillelementet svalna innan du byter glédlampan. Innan
ugnen stangs av boér du anteckna vilka lampor som inte fungerar.

VIKTIGT!

Stdng av ugnen med strombrytaren innan du fortsatter.

(@ Ta bort ugnshyllorna och sidostéallena (se ”Skétsel och rengéring”).

(3) Avlagsna glasskyddet (om det &r svart kan du férsiktigt banda upp skyddet med
skaftet pa en sked eller liknande i skarorna mellan glasskivan och ugnsvaggen
samtidigt som du haller i skyddet sa att den inte faller ner).

Ta ut den defekta glédlampan.

Hall den nya gléddlampan i en mjuk trasa eller tyg och satt in den i uttaget.

Satt tillbaka glasskyddet genom att trycka det stadigt pa plats.

OXOXO)
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SKOTSEL OCH RENGORING

Ta bort och satta tillbaka ugnsluckan.

VIKTIGT!

Var férsiktig, ugnsluckan ar tung.

Att ta bort luckan

Oppna luckan helt.

Leta reda pa de tva sma lasspakarna
av metall pad bada sidorna av luckans
gangjarn.

Tryck upp lasspakarna helt for att lossa
luckan frdn gangjarnet.

Hall i luckan pa bada sidor, lyft upp luckan
@ till 45° och dra férsiktigt bort luckan fran
gangjarnen.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Att montera tillbaka luckan

48

Hall i luckan pa bada sidor, rikta in halen i
luckans botten mot gangjarnen och skjut
luckan pa plats.

Se till att luckan sitter ordentligt pa
gdngjarnen. Oppna luckan helt igen och
tryck ned varje lasspak for att lasa luckan
pad gangjarnet.

VIKTIGT!

Se till att bada spakarna &r helt lasta innan
du forsoker stdnga luckan.




SKOTSEL OCH RENGORING

Ta bort luckans glasskivor fér rengoring

Ugnsluckan bestar av 3 glasrutor. For att rengdra mellanrutan maste du foérst ta bort
luckan och den inre rutan.

= inre

mitten

yttre

VIKTIGT!

* Se till att noggrant félja férsiktighetsatgarderna och instruktionerna nedan. Om
glasskivorna och luckan byts ut pa fel sitt kan det leda till skador pa ugnen och till att
garantin upphér att galla.

¢ Var forsiktig for ugnsluckan ar tung. Om du inte ar séker ska du inte férsdka att ta bort
luckan.

e Se till att ugnen och alla dess delar har svalnat. F6rsdk inte hantera delarna i en varm
ugn.

e Var ytterst forsiktig nar du hanterar glasrutorna. Undvik att glasets horn och kanter
stdter mot ndgon yta. Detta kan leda till att glaset splittras.

* Anvand inte ugnsrengdringsmedel eller andra starka/slipande rengéringsmedel, trasor,
skursvampar, stalull eller vassa metallskrapor fér att rengéra glasytan. Dessa repar
glaset och kan skada dess beldggning, vilket i sin tur kan leda till att glaset spricker
eller splittras.

* Anvand inte ugnen om du upptéicker skador pa nagon av glasrutorna (t.ex. skaror eller
sprickor). Kontakta en servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher &
Paykel eller ta kontakt med kundtjanst.

» Se till att du byter alla glasrutor pa ratt sitt. Anvdnd inte ugnen om inte alla glasrutor
sitter korrekt pa plats.

*  Om det kidnns svart att ta bort eller byta ut glasrutorna ska du inte anvanda kraft.
Kontakta en servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel eller ta
kontakt med kundtjénst.

Obs! Servicebesdk for att fa hjalp med anvéndning eller underhall av ugnen tacks inte av din

garanti.

Vi rekommenderar att du tar bort luckan fér att underlatta rengodringen av glaset. Se "Ta
bort och satta tillbaka ugnsluckan” for instruktioner. Nar luckan har tagits bort ldgger du ner
den pa en mjuk, ren, plan yta.

Se till att noggrant félja forsiktighetsatgérderna och instruktionerna nedan. Om
glasskivorna och luckan byts ut pa fel satt kan det leda till skador pa ugnen och till att
garantin upphor att gaélla.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Att ta bort inre rutan

Att ta bort mellanrutan

50

Tryck in glashallarflikarna pa bada sidor av
luckan. Dra upp glashallaren tills flikarna
hamnar i det 6versta halet.

Hall i den &vre delen av inre rutan och dra
forsiktigt rutan mot luckans 6vre del tills
rutan &r ute ur skadran l&dngst ned pa luckan
och lyft ut den. Vinkla inte rutan féor mycket
eftersom glaset da kan skadas.

Tryck in glashallarflikarna pa bada sidor av
luckan igen. Glashallaren kan sedan dras av
helt och hallet. Dra férsiktigt mellanrutan
mot luckans &vre del tills rutan ar ute ur
skaran ladngst ned pa luckan.

Dra forsiktigt mellanrutan mot luckans 6vre
del tills rutan &r ute ur skadran l&dngst ned pa
luckan. Lyft ut glasrutan. Gummipropparna

l&ngst upp pa rutan sitter kvar pa glasrutan.



SKOTSEL OCH RENGORING

Nar du byter ut glasrutorna se till att:

e Du byter ut inre rutan korrekt enligt bilden fér att sékerstélla att ugnen fungerar pa ett
sakert satt

e Du a&r extra forsiktig med att inte stota glasets kanter mot nagot féremal eller nagon yta

* Du inte anvander kraft for att satta rutorna pa plats. Om du har problem med att satta
tillbaka rutorna, ta ut dem och bérja om igen. Om detta inte hjalper, ring kundtjanst.

Byta ut mellanrutan

Kontrollera att rutan &r vand at ratt hall (varningstexten langst ned pa rutan ska vara
vand mot luckans framsida under installationen men ska inte vara synlig nar den val ar
installerad).

Se till att gummipropparna fortfarande sitter
fast 1angst upp pa rutan. Se till att de &r
korrekt placerade pa glaset med den langre

/ sidan langs glasrutans sida.

For in den nedre delen av glasrutan i den
nedre skaran pa luckans undersida.

Sank ner rutan i luckan, gummipropparna
vilar pa den yttre glasrutan.

Byta ut inre rutan
Se till att rutan &r vand at ratt hall (logotypen ska vara lasbar langst ner pa luckan).

Skjut in rutan i skaran langst ner pa luckan

och sank rutan i skaran l&dngst upp pa luckan.

Skjut tillbaka glashallaren pa plats och
kontrollera att den sitter ordentligt fast.

VIKTIGT!

Kontrollera att glashallaren &r korrekt och
ordentligt pa plats och att glasrutan sitter
fast ordentligt.
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ANVANDA SJALVRENGORINGEN

Sjalvrengéring tar hand om den smuts som traditionellt férknippas med ugnsrengéring. Den
pyrolytiska rengéringscykeln har en mycket hdég temperatur som branner bort och bryter
ner fett- och smutsavlagringar. Allt som blir kvar &ar en liten méngd aska som latt kan torkas
upp.

Det finns tva rengéringscykler tillgédngliga:

STANDARD CLEAN (STANDARDRENGORING) (4 LIGHT CLEAN (LATT RENGORING) (3
timmar) Fér normal eller kraftig smutsgrad timmar) Foér 1&g smutsgrad
VIKTIGT!

* Du maste rengéra luckans inre glaspanel INNAN du startar en rengdringscykel. Om

du inte gér det kan det leda till permanenta flackar eller mérken pa luckans glas. Se
‘Skdtsel och rengéring’ fér vara rekommendationer om hur du gér detta.

* Anvand inte ugnsrengdringsmedel, nagra avfettningsmedel eller ugnsinsatser.

» Ta ut alla ugnshyllor, platar, bakformar och redskap frdn ugnen innan du startar en
rengdringscykel (férutom sidostéllena). Om de lamnas i ugnen kommer de att skadas
permanent. Féremal gjorda av brannbart material (t.ex. tré, tyg, plast) kan till och med
fatta eld.

¢ Anvand inte ugnen for att rengéra diverse delar.

e Se till att rummet ar val ventilerat.

* Innan du startar en rengéringscykel bér du se till att du flyttar alla séllskapsfaglar till
ett annat, stdngt och vélventilerat rum. Vissa séllskapsfaglar ar extremt kénsliga fér de
angor som avges under en rengéringscykel och kan dé om de ldmnas i samma rum.

* Under en rengdringscykel nadr ugnen hégre temperaturer &n vad den gér vid
matlagning. Under sadana férhallanden kan ytorna bli varmare &n vanligt och barn bér
hallas borta.

e Ugnsluckan &r last under rengdéringscykeln.

» Starta inte en rengdringscykel om det finns sprickor eller fel pa ugnsluckans glasrutor,
om ugnstatningen ar skadad eller sliten, eller om luckan inte stangs ordentligt.
Kontakta en servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel eller ta
kontakt med kundtjanst.

Innan du bérjar
® Ta bort alla hyllor, tillbehdr och redskap.

|:| O Du behéver inte ta bort sidostéllena.

(@ Torka upp eventuellt spill och l&ngs den
inre kanten av ugnsytan runt tatningen.
Om detta inte gbérs kan ugnsytan
missfargas.

Undvik att rengoéra sjalva tatningen
eftersom det kan orsaka skador.

® Kontrollera den inre glasrutan pa
ugnsluckan. Om den ar smutsig boér du
rengdra den manuellt innan du startar
en rengodringscykel. For instruktioner, se
”Skétsel och rengdring”.

Om smuts l&mnas kvar pa glaset
kommer det att brannas fast under

L rengdringscykeln, vilket goér att det blir
mycket svart att ta bort.

(® Stang ugnsluckan ordentligt.
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ANVANDA SJALVRENGORINGEN

Stalla in sjdlvrengdring

®

10:45
]
OOK BY: COOK BY: COOK BY:
> > >
MENU
0 8 ¥
TIMER LOCK LIGHT
@ 0
SETTINGS REMOTE
SELF CLEAN

STANDARD
CLEAN

SELF CLEAN

Before starting

Remove shelves and accessories from oven

Clean inside oven door with mild detergent
and a soft cloth to avoid permanent staining

< NEXT Press button to continue

SELF CLEAN

Oven door will be locked START ¥

during the cycle

Press button to start

Tryck pa menyikonen langst upp till vanster
pa skarmen.

Valj CLEAN (RENGORING).

Vé&lj STANDARD CLEAN (STANDARDRENGORING)
eller LIGHT CLEAN (LATT RENGORING).

Folj instruktionerna pa skdarmen och tryck
pa den &vre knappen till héger pa skdrmen
for att fortsatta.

Tryck pa knappen till héger pa skdrmen fér
att starta rengéringscykeln.

For sadkerhets skull &r ugnsluckan last under
cykeln. Om luckan inte stangs ordentligt
eller 6ppnas igen innan sjalvrengdringen
startar kommer cykeln att avbrytas.
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ANVANDA SJALVRENGORINGEN

Avbryta sjdlvrengoringen

®

n1s

SELF CLEAN
/)

(]

REMAINING: 30 m END: 14:15

< CANCEL

VIKTIGT!
e Ugnsluckan lases inte upp férrdn ugnen har svalnat till en siker temperatur.
Sténg INTE av stromforsérjningen till ugnen (vaggstrémbrytare). Om du stanger av
strdmmen ndr ugnen ar fér varm kan ugnen och de omgivande skapen skadas.
¢ Vi rekommenderar inte att man avbryter sjadlvrengdringen och sedan startar en ny cykel

igen.

Nar sjdlvrengdringen ar klar

®

v

SELF CLEAN
COMPLETE

G&r sa héar:

¢ vanta tills ugnen har svalnat helt

Tryck pa knappen till vdnster om skdrmen
nar som helst under rengéringscykeln for
att avbryta.

SELF CLEAN COMPLETE (SJALVRENGORING
KLAR) visas i displayen. Tryck pa displayen
for att rensa.

* ta bort den grd askan med en liten borste eller fuktig trasa

¢ torka av ugnen med en ren, fuktig trasa
o eftertorka med en ren, luddfri trasa och

e satt tillbaka ugnshyllorna.
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FELSOKNING

Om du upplever problem med ugnen ska du kontrollera féljande innan du kontaktar en
servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel eller hor av dig till

kundtjanst.

Allmant

PROBLEM

MOJLIGA ORSAKER

LOSNING

Ugnen fungerar inte

Ingen strom.

Kontrollera att stromkallan
(véggbrytaren) &r paslagen,
s&kringen inte har gatt och det inte
finns ett strémavbrott i omradet.

Ugnen fungerar inte men
skdrmen &r pa.

Ugnen &r i demolage.

Kontakta kundtjanst.

Lamporna ténds inte nar
jag 6ppnar ugnsluckan.

Ugnens glédlampa/glédlampor
har gatt sénder.

Byt ut glédlampan/glédlamporna.
Se

‘Skotsel och rengoring’ for
instruktioner.

Luckan &r inte korrekt monterad.

Se "Skotsel och rengéring” for
instruktioner om hur du monterar
luckan pa ratt satt.

Ugnslampan har stangts av.

Ga till menyn i det dvre vanstra
hérnet av skdrmen och valj LIGHT
(LAMPA).

Ugnskontrollerna
svarar inte.

Kontrollpanelen &r 13st.

Tryck och hall ned skarmen
for att 1asa upp.

Ugnen varms inte upp.

Luckan &r inte ordentligt stéangd
eller 6ppnas fér ofta under
tillagningen.

Varmeelementen ar

inaktiverade nér luckan ar 6ppen.

Se till att luckan &r ordentligt stangd
och undvik att 6ppna den ofta
under tillagningen.

En glasruta i ugnsluckan
har spruckit, flisats eller
krossats.

Felaktig rengéring eller kanten
av glaset som slar mot
nagot.

Du far INTE anvanda ugnen.
Kontakta en servicetekniker som
utbildats och auktoriserats av
Fisher & Paykel eller ta kontakt med
kundtjanst.

Jag kan kanna att varmluft
kommer ut ur ventilerna
efter att jag har stangt av
ugnen.

Detta &r normalt.

Av sakerhetsskal fortsatter
kylflaktarna att ga &ven nar du har
stédngt av ugnen. Flaktarna stangs av
automatiskt nar ugnen har svalnat.
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FELSOKNING

Allmént

PROBLEM

MOJLIGA ORSAKER

LOSNING

Ugnsfladkten slas pa nér jag
valjer en funktion som inte
anvéander en flakt (T.EX.
BAKNING eller KLASSISK
BAKNING).

Detta &r normalt.

Flakten slds pa medan ugnen
férvarms. Den kan stédngas
av nar ugnen har natt den
installda temperaturen.

Vanta tills det réda varmefaltet pa
skarmen férsvinner: ugnen ar da klar
att anvandas.

Ugnsflékten slas pa nér jag
véljer en funktion som inte
anvander en flakt (t.ex.
BAKNING eller KLASSISK
BAKNING).

Detta &r normalt: vid uppvarmning
ar ugnen

konstruerad att i borjan varmas upp
till en

nagot hégre temperatur

an vad du har stéllt in. Detta ar

for att ge optimala
bakningsforutsattningar

redan fran bérjan.

Vanta tills det réda varmefaltet pa
skarmen férsvinner: ugnen &r da klar
att anvandas.

Ugnen har uppnatt den
installda temperaturen
men rattcirkeln ar
fortfarande rod.

Ugnen &r installd pa GRILL.

Detta &r normalt. Rattcirkeln
forblir rod nar den har funktionen
anvands eftersom grillelementet
alltid varms upp.

Ugnen avger en signal
nar jag forsoker stalla in
temperaturen under en
viss temperatur.

Detta &r normalt: av
livsmedelssékerhetsskal har
ugnsfunktionerna fabriksinstallda
minsta temperaturinstaliningar.

Valj en annan temperatur eller prova
en annan funktion som &r avsedd
for 1dga temperaturer.

Temperaturrattens cirkel
blir aldrig vit nar jag
anvénder GRILL.

Detta &r normalt: cirkel foérblir réd
for att indikera att grillelementet
avger varme.
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FELSOKNING

Sjalvrengoring

PROBLEM

MOJLIGA ORSAKER

VAD DU SKA GORA

Under sjalvrengdringen
ar ugnen mer hégljudd an
vanligt.

Detta &r normalt: ugnens kylfléktar
arbetar pa hogsta effekt.

Skdrmen visar att
ingen tid aterstar men
ugnsluckan 6ppnas inte.

Ugnsluckan &r last eftersom ugnen
fortfarande ar for varm for att
anvandas for matlagning.

Vanta tills sjalvrengéringen ar klar.
Om du avbroét en cykel halvvags,
behdver ugnen fa svalna innan den
kan anvandas. Ugnsluckan kommer
att Idsas upp automatiskt.

Jag avbrot
sjalvrengdéringen och kan
nu inte anvdnda ugnen:

¢ ugnsluckan éppnas inte

e skarmen raknar
fortfarande ner
minuter eller visar
ingen aterstaende tid

* kontrollerna reagerar
inte.

Detta &r normalt.

Om ugnen fortfarande ar fér varm
for att

anvandas for matlagning kommer
luckan att forbli last tills den har
svalnat.

Vanta tills nedkylningsfasen ar
klar. En l1ang ljudsignal hérs och
ugnsluckan lases automatiskt upp
nar ugnen ar klar att anvandas.

Obs! Beroende pa nar
rengoringscykeln avbrots kan
nedkylningsfasen ta upp till 45
minuter.

Ugnen avger en ljudsignal
och skdrmen visar A2
eller A3.

Se avsnittet ‘Varningskoder
for instruktioner.

Folj anvisningarna pa skarmen.

Det intréffade ett
stréomavbrott under
sjalvrengéringscykeln.

Strémavbrott.

Varmeelementen ar

inaktiverade nar luckan ar 6ppen.
Luckan forblir 1ast. Nar strémmen
slas pa igen forblir luckan last
tills ugnen har svalnat till en
sdker temperatur.
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VARNINGSKODER

Om ett problem uppstar avbryter ugnen automatiskt alla ugnsfunktioner, avger en ljudsignal
fem ganger och visar en varningskod.

VIKTIGT!

Sting inte av strommen till ugnen (viggbrytaren) om du far en varningskod, savida det
inte uttryckligen star sa i instruktionerna i tabellen nedan. | ugnen finns kylfliktar som
behovs for att kyla ugnens komponenter. Om du stdnger av strommen nédr ugnen ar for
varm kan ugnen och de omgivande skapen skadas.

G&r sa hdr ndr en varningskod visas

@ Om ljudsignalen fortfarande avges trycker du pa displayen och pa den lilla ljudknappen
langst ner till hoger for att stdnga av den.

@ Anteckna den varningskod som visas. Du kan behéva denna information.

(3) Folj instruktionerna pa skadrmen for att 16sa problemet.

® Om du kan atgérda problemet och varningskoden inte visas igen kan du fortséatta

anvanda ugnen.

Om du inte kan |6sa problemet sjalv eller om varningskoden visas igen och problemet
kvarstar ska du vanta tills kylflaktarna har stannat och ugnen har svalnat helt. Stang déarefter
av strommen till ugnen med strémbrytaren och kontakta en servicetekniker som utbildats
och auktoriserats av Fisher & Paykel, eller kundtjanst och ange den varningskod som visas.

VARNINGSKOD

MOJLIGA

ORSAKER

LOSNING

Al

Ugnen ar 6verhettad.

L&t ugnen svalna.
N&r ugnen har svalnat och luckan lasts upp férsvinner
varningskoden. Du kan nu anvéanda ugnen.

A2

Dérrlasningsfel:
luckan kan inte

lasas efter att

du har startat en
sjalvrengoringscykel.

Stang av strémmen till ugnen med strémbrytaren och sla
pa den igen.

Véanta ca 10 sekunder. Detta gér att laset atergar till sitt
utgangslage.

Stall in klockan. Se ”Stélla in klockan och férsta
anvandning” for instruktioner.

Forsok att starta en sjélvrengdringscykel igen och

se till att du stéanger luckan ordentligt. Se ‘Anvanda
sjalvrengoéringen’.

A3

Dérrlasningsfel:
luckan kan inte lasas
upp efter att en
sjalvrengoéringscykel
har avslutats.

Stang av strémmen till ugnen med strémbrytaren och sla
pa den igen.

Tryck forsiktigt pa luckan nagra ganger for att

frigdra laset.

Om detta inte hjalper och varningskoden visas

igen, kontakta en servicetekniker som utbildats och
auktoriserats av Fisher & Paykel, eller kundtjanst.

F

+ hummer

58

Tekniskt fel.

Anteckna larmkoden.

Vanta tills kylflaktarna har stannat och ugnen har svalnat
helt.

Stang av strommen till ugnen med stréombrytaren.
Kontakta en servicetekniker som utbildats och
auktoriserats av Fisher & Paykel eller ta kontakt med
kundtjanst.



EU-DIREKTIV 2012/19/EU

EU-direktiv 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehallerelektrisk och elektronisk utrustning (WEEE)

EU Denna apparat &r markt i enlighet med det europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall
som utgérs av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Genom att
sakerstalla att produkten kasseras pa korrekt satt bidrar du till att férhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljdn och manniskors hélsa som skulle kunna uppsta vid felaktig
hantering av produkten.

Symbolen E pa serieskylten eller pd dokumenten som medféljer produkten, anger

att denna apparat inte far behandlas som hushallsavfall. Den ska ldmnas till lAmplig
uppsamlingsplats fér atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning. Avfallshantering
av apparaten maste ske i enlighet med lokala miljdbestammelser fér avfallshantering och
sdkerstalla att kylmedelskretsen inte skadas.

Foér mer detaljerad information om behandling, dteranvdndning och atervinning av
produkten kan du kontakta ditt lokala kommunkontor, ndrmaste atervinningscentral eller
den Fisher & Paykel-aterforsaljare dar du kdpte produkten.
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ENERGIRIKTLINJER

OB60SDP
VIKT UTRYMMETS ENERGIFORBRUKNING* ENERGIFORBRUKNING* EL‘E?S.I'.;VITET nggf.l'.;wTET
{key UGNSUTRYMME ~VOLYM (TRADITIONELL) (FAN FORCED) X =
(LITER) KWH/CYKEL KWH/CYKEL (TRADITIONELL)  (FAN FORCED)
34 1 72 0,94 0,73 107 87
STANDBY-STROM** TID TILL STANDBY***
(WATT) (MINUTER)
<05W 15
OB60SMP
VIKT UTRYMMETS ENERGIFORBRUKNING* ENERGIFORBRUKNING* :L‘Egg}vwn nggg;vn“
ke UGNSUTRYMME VOLYM (TRADITIONELL) (FAN FORCED) e =
(LITER) KWH/CYKEL KWH/CYKEL (TRADITIONELL)  (FAN FORCED)
38 1 71 0,89 0,68 105 81
STANDBY-STROM** TID TILL STANDBY***
(WATT) (MINUTER)
<0O5W 15

*Energiférbrukningen for elektriska hushallsapparater berédknas enligt féljande standard:

BS EN 60350 Del 1 - Spisar, ugnar, angugnar och grillar - Metoder fér att mata prestanda.

**Standby-strom for elektriska hushallsapparater berédknas med hjalp av féljande standard:
EN 50564 - Elektrisk och elektronisk hushallsutrustning och kontorsutrustning - Matning av 1&g

stromforbrukning.

***Tiden till standby for elektriska hushallsapparater berédknas med hjalp av féljande standard:
EN 50643 - Elektrisk och elektronisk hushallsutrustning och kontorsutrustning - Matning av
natverksansluten stromforbrukning i standbylage fér Edge-utrustning.
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GUIDE TILL TILLVERKARENS GARANTI OCH SERVICE

For att komma at din garanti- och servicehandbok

Skanna QR-koden med din smartphone fér att komma at din garanti
och boka service eller visa den online pa https:/www.fisherpaykel.
com/uk/help-and-support/warranty-information

Fér att komma at din garanti- och servicehandbok

Skanna QR-koden med din smartphone fér att komma at din garanti
och boka service eller visa den online pa https:/www.fisherpaykel.
com/ie/help-and-support/warranty-information

Foér att komma at din garanti- och servicehandbok

Skanna QR-koden med din smartphone fér att komma at din garanti
och boka service eller visa den online pa https:/www.fisherpaykel.
com/eu/help-and-support/warranty-information

Produkten &r avsedd fér normalt hushallsbruk. Produkten &r inte avsedd féor kommersiellt
bruk. Kommersiellt bruk av anvdndaren paverkar tillverkarens produktgaranti.

For reservdelar, kontakta Fisher & Paykels kundtjanst. Reservdelar finns tillgangliga for alla
Fisher & Paykel-produkter under minst 10 ar fran tillverkningsdatumet.

Fyll i och spara for framtida bruk:

Modell

Serienummer

Inkdpsdatum

Inkdpare

Aterforséljare

Omrade

Stad

Land
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KUNDTJANST

Innan du ringer efter reparation eller assistans

Kontrollera de saker du kan atgérda sjalv. Se anvdndarmanualen och kontrollera:
® Din produkt &r korrekt installerad.

@ Du lart dig dess normala funktioner.

® Du har last avsnitten ‘Varningskoder’ och ‘Felsékning’ .

Om du fortfarande behover hjalp eller reservdelar efter att du kontrollerat dessa punkter ska
du kontakta din narmaste servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel,
kundtjanst eller kontakta oss via var webbsida fisherpaykel.com.

Om du behéver hjdlp i Storbritannien
Ring Fisher & Paykels kundtjanst och prata med en av vara kundvardskonsulter.

Avgiftsfritt: 08000 886 605
Webbplats: fisherpaykel.com

Postadress:

Fisher & Paykel Appliances Ltd,
420 Cob Drive, Swan Valley
Northampton NN4 9BB

Om du behéver hjdlp i Irland
Ring Fisher & Paykels kundtjanst och prata med en av vara kundvardskonsulter.

Avgiftsfritt: 1800 625174 eller 01 807 7960
Webbplats: fisherpaykel.com

Postadress:

Fisher & Paykel Appliances Ltd,
Unit 2D Corporate Park,
Swords Dublin

Om du behdver service

Fisher & Paykel har ett natverk av servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher
& Paykel, vilka kan utféra all typ av service pa din apparat. Vart kundservicecenter kan
rekommendera en servicetekniker som utbildats och auktoriserats av Fisher & Paykel i ditt
omrade. Du kan ocksa boka en servicetekniker online pa fisherpaykel.com/uk/help-and-
support eller fisherpaykel.com/ie/help-and-support

Om du ringer, skriver eller kontaktar oss via var webbplats, vénligen ange:

Ditt namn och adress, modellnummer, serienummer, inkdépsdatum och en fullstandig
beskrivning av problemet. Denna information behdvs fér att vi ska kunna hjélpa dig pa ett
battre satt.

Produktinformation finns inuti ugnen under kontrollpanelen.
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2024. Alla rattigheter férbehallna.

Modellerna som visas i denna anvédndarmanual &r eventuellt inte tillgéngliga pa alla
marknader
och kan nar som helst komma att &ndras.

Produktspecifikationerna i denna anvandarmanual galler de produkter och
modeller som beskrivs vid publiceringsdatum. Dessa specifikationer kan nar som helst

andras pa grund av var policy fér fortsatta produktférbattringar.

For aktuell information om modeller och specifikationer som finns tillgangliga i ditt land,
kan du besdka var webbplats eller kontakta din lokala Fisher & Paykel-handlare.

432322A 06.24
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