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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Fare for elektrisk stad

Hvis dette rad ikke folges, kan det medfore
elektrisk stod eller dedsfald.

* Hvis produktet er beskadiget, skal du slukke for
apparatet og traekke stikket ud af stikkontakten
for at undga muligt elektrisk sted.

A ADVARSEL!

Risiko for at skeere sig

Hvis du ikke er forsigtig, kan du komme til
skade.

* Pas pa: nogle kanter kan veaere skarpe.

« Seet ikke fingrene ned i skuffen, nar du lukker
den.

A
|

A ADVARSEL!

Risiko for varme overflader

Manglende efterlevelse af dette rad kan
resultere i forbraendinger og skoldninger.

* Hold barn vaek fra dette produkt, sa
forbraendinger og skoldninger undgas.

* Produktets overflader kan blive s& varme, at de
forarsager forbraendinger.

* Ror ikke ved apparatets forseglingsbjeelke.

* Brug ovnhandsker ved handtering
afvarmeoverflader.

* Under og efter brug ma du ikke rgre ved eller
lade tgj eller andre braendbare materialer
komme i kontakt med forseglingsbjaelken, for
den er kolet af.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Brandfare

Hvis dette rad ikke folges, kan det medfore
overophedning, brand og tilskadekomst.

* Braendbare materialer ma ikke opbevares i
apparatet eller i naerheden af dets overflader.

A ADVARSEL!

Fare for at veelte

Dette produkt kan vaelte. Hold barn pa
afstand, og udvis forsigtighed. Manglende
efterlevelse af dette rad kan resultere i
personskade.

» Skuffen skal fastgeres med de medfglgende
skruer.

» Sgrg for, at der er en fast hylde direkte
over skuffen, hvis den ikke er installeret
underet andetprodukt.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

LAS OG GEM DENNE VEJLEDNING

ADVARSEL!

Folg den vigtige sikkerhedsvejledning herunder for at reducere risikoen for brand,
tilskadekomst eller beskadigelse under brug af produktet. Laes alle anvisninger for brug.
Brug ikke apparatet til andre formal end dem, det er beregnet til.

Generel anvendelse

Dette produkt er designet til brug i et normalt privatmilje (boligmilja).

Brug ikke apparatet udendors.

Born skal overvages, sa det sikres, at de ikke leger med produktet.

Dette produkt kan bruges af born fra en alder pa 8 ar samt af personer med nedsatte
fysiske, sansemaessige eller mentale kapaciteter eller mangel pa erfaring og kendskab,
hvis de overvages eller instrueres i brugen af produktet pa en sikker made og forstar
risiciene i forbindelse hermed.

Produktet skal fastg@res i overensstemmelse med installationsinstruktionerne, sa
risikoen for manglende stabilitet undgas.

Hold betjeningspanelet rent og tert. Vask og tgr haenderne, inden du betjener skuffen
for at sikre, at knapperne reagerer korrekt.

Hvis du vakuumforsegler mad i poser flere gange efter hinanden, bliver
forseglingsbjselken varmere og varmere. Dette kan forringe kvaliteten af den
varmeforseglede sem. Efter flere vakuumforseglingsprocesser skal du valge en lavere
varmeforseglingstid eller lade apparatet kale af i ca. to minutter mellem processerne.

Installation

Kontroller, at produktet er installeret korrekt og jordforbundet af en autoriseret
elektriker.

Kontroller, at produktet er sluttet til et kredslab, der har en afbryder, som giver fuld
afbrydelse af stramforsyningen.

Installer og brug ikke produktet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
Kontakt omgaende din lokale forhandler eller installateren, hvis du modtager et
beskadiget produkt.

Apparatet ma ikke installeres i naerheden af en varm gas- eller elbraender eller i en
opvarmet ovn.

Service

Kontrollér apparatet for eventuelle skader pa indersiden eller ydersiden. Brug ikke en
beskadiget ledning eller stik. Hvis der er skader, ma apparatet ikke betjenes. Kontakt en
autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker.

Reparer eller udskift ikke nogen del af apparatet, medmindre det specifikt anbefales i
denne brugervejledning. Al anden service skal udferes af en kvalificeret person eller en
autoriseret Fisher and Paykel-servicetekniker.

Rengegring og vedligeholdelse

Sorg for, at apparatet er slukket inden renggring.

Renggring og vedligeholdelse ma ikke foretages af barn uden opsyn.

Brug en moderat fugtig klud til renggring. Sprajt ikke vand pa ydersiden eller inde i
apparatet. Vand kan forarsage skade indvendigt i apparatet.



SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale af efter brug, for du rengor
skuffen.

Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere til
rengoring af apparatets glaslag. Det kan ridse overfladen, hvilket kan fa glaslaget til at
splintre.

Renggr tilbehgret med sabevand. Brug ikke rengaringsmidler.

Sorg for, at der ikke kommer vaesker eller faste stoffer ind i sugeindlgbet pa
vakuumpumpen. Dette ville forarsage uoprettelig skade pa pumpen.

Sikkerhed

Ror ikke ved varme overflader. Brug handtag eller greb.

Tilgaengelige dele, sdsom forseglingsbjaelken, bliver varme under brug. Brug altid
ovnhandsker eller grydelapper.

Du ma ikke sidde pa eller laene dig opad glaslaget pa apparatet eller bruge det som en
opbevaringsoverflade. Skader pa glassets overflade kan fa det til at splintre.

Brug ikke apparatet, hvis ldget er revnet eller adelagt.

Opbevar ikke farlige genstande, der kan eksplodere, sasom beholdere med gas- eller
luftkamre, f.eks. spraydaser.

For at beskytte mod elektrisk stead ma ledning, stik eller andre dele ikke nedsaenkes i
vand eller anden vaeske. Lad ikke ledningen hange ud over kanten af et bord eller ved
en opvarmet ovn.

Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet.

Bortskaffelse af emballage

Fjern emballage, og genbrug materialer, der kan genbruges.
Bortskaf emballagematerialer i overensstemmelse med lokale regler for bortskaffelse af
affald.



FZR DU STARTER

* Kontroller, at installataren har gennemgaet "Afsluttende tjekliste” i
installationsanvisningerne.
¢ Laes denne vejledning, og leeg isaer maerke til afsnittet Sikkerhed og advarsler.

Skuffefunktioner

Glaslag
Betjeningspanel
Teetningsring
Forseglingsbjaelke

Forseglingsbjaelkedaeksel

Trykdor

Serieplade*

Poseklemme (ikke vist)

®
®
®
®
®
® Adapter til sugeindlgb
@
®
“p

laceret inde i skuffens stel



FZR DU STARTER

Betjeningspanel
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betjeningspanel

Sadan bruges bergringsknapperne

Vakuumforsegleren betjenes ved hjalp af et
bergringspanel. Betjeningspanelet bruges
med blommen af din finger, ikke spidsen.

Betjeningspanelfunktioner

@0 0 6 6 6 0 6

® &

Betjeningsknapperne reagerer pa bergring, sa det

er ikke ngdvendigt at trykke.

Hold betjeningspanelet rent og tert. Vask og ter

handerne, inden du betjener skuffen for at sikre,

at knapperne reagerer korrekt.

Teend/sluk

Indikator for vakuumstyrke
Indikator for forseglingsstyrke
Indikator for eksternt vakuum
Knap til vakuumstyrke

Knap til forseglingsstyrke
Adapter til sugeindlgb

Start

Annuller

Fugtighedsindikator

Vedligeholdelsesindikator

=



FZR DU STARTER

Sadan vaelger du vakuumpose

Vakuumforseglerskuffen leveres med to forskellige sterrelser vakuumposer. Begge
posetyper kan bruges ved temperaturer fra -40 °C til +115 °C.

Brug IKKE plastikposer af polycarbonat. Disse kan blive blgde og beskadige
forseglingsbjaelken.

Andre poser, sasom genforseglbare fryseposer, bar kun bruges til vakuumforsegling,
og forseglingstiden skal justeres, sa den passer til posens materiale. Se 'Valg af
vakuumstyrke' for at fa mere at vide.

Sadan klargeres fodevarerne

Vakuumforsegl aldrig lun eller varm mad.

En pose indeholdende mad, der er forseglet under vakuum, skal have stukket huller eller
abnes inden opvarmning i mikrobslgeovn. Opbygning af tryk kan f& vakuumposen til at
briste.

Sadan fyldes vakuumposen

10

Nar du fylder posen, skal du sgrge for, at forseglingsdelen er ren, s& den forsegles
korrekt.

Fold toppen af posen ned (indersiden vender ud) med ca. en tredjedel far fyldning.
Posen bar kun fyldes til to tredjedele af dens kapacitet.



SADAN BRUGES VAKUUMFORSEGLERSKUFFEN

Ibrugtagning
Nar du bruger vakuumforseglerskuffen for farste gang, lyser to lysdioder i indikatoren for
vakuumstyrke og to lysdioder i indikatoren for forseglingsstyrke ved opstart.

Tryk midt pa forsiden af skuffen for at dbne
den ved modeller med tryk-for-at-abne-
funktion.

Tving ikke skuffen aben.

Leeg maden i vakuumposen.
Abn glasldget og leeg posen i skuffen.

Fastgor posens abning under
poseklemmen, og placer den pa tvaers af
forseglingsbjaelken.

Luk l&get.

n



SADAN BRUGES VAKUUMFORSEGLERSKUFFEN

12

For du trykker pa play-knappen D, skal du
holde 1dget nede, sd taetningsringen slutter
teet til produktet .

Nar vakuumdannelsen er startet, holdes
|dget selv pd plads, og det er ikke laengere
nodvendigt at holde laget nede.

Nar vakuumforseglingen er feerdig,

lyder der en meddelelse, og laget
frigeres. Du kan abne laget og fjerne den
vakuumforseglede vare.

Tryk pa midten af 1dgen for at lukke
skuffen, nar den ikke bruges.



SADAN BRUGES VAKUUMFORSEGLERSKUFFEN

Sadan taender du vakuumforseglerskuffen

Tryk pa knappen @ pa betjeningspanelet
for at taende for vakuumforseglerskuffen.

Der lyder en tone, der angiver, at skuffen
nu er klar til brug.

Sadan slukker du vakuumforseglerskuffen

Tryk p& knappen @ pé betjeningspanelet
for at slukke for vakuumforseglerskuffen.

Der lyder en tone, nar processen er feerdig.

Annullering af processen

Tryk pd X, hvis du gnsker at stoppe
X processen pa et hvilket som helst tidspunkt
under vakuumdannelsen.

Hvis posen ikke er forseglet, kan

vakuumprocessen (udsugningen karer)
ikke afbrydes.
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FUNKTIONER

Vakuum- og forseglingsfunktion

Dette er standardfunktionen for vakuumforseglerskuffen. Der skabes et undertryk i
vakuumbeholderen, som forsegler posens abning inde i skuffen.

Hvis du vakuumforsegler mad i poser flere gange efter hinanden, bliver forseglingsbjaelken
varmere og varmere. Dette kan forringe kvaliteten af den varmeforseglende sem. Efter flere
forseglingsprocesser skal du vaelge en lavere varmeforseglingstid eller lade apparatet kale
af i ca. to minutter mellem processerne.

Bergr knappen for vakuumstyrke en eller
> flere gange for at veelge en passende
@ vakuumstyrke.

Se afsnittet 'Valg af vakuumstyrke'.

@ Bergr knappen for forseglingsstyrke for at
vaelge et passende niveau for forseglingstid.

Luk glaslaget, og hold det nede, for du
trykker pa startknappen.

Nar vakuumdannelsen starter, danner
@ undertrykket en teet forsegling ved
teetningsringen.

Nar trykket er udlignet, er processen faerdig,
og der lyder en tone.
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FUNKTIONER

Vakuumfunktion

Velegnet til at skabe vakuum i og Iufttaet forsegling af syltetojsglas med skrueldg. Glassene
ma ikke veere hgjere end80 mm, sa de ikke beskadigre glasldget, nar skuffen lukkes.

Saet skrueldget lost pa glasset, for du
placerer det i vakuumforseglerskuffen.

@ > Tryk pa knappen for vakuumstyrke for at
veelge en passende vakuumstyrke.

Se afsnittet 'Valg af vakuumstyrke' for at fa
mere at vide.

Bergr knappen for forseglingsstyrke
@ gentagne gange, indtil alle indikatorer for
forseglingsstyrke deempes.

@ Luk glasldget, og bergr startknappen.

15



FUNKTIONER

Forseglingsfunktion
Velegnet til at skabe en lufttaet lukning af en pose uden at skabe vakuum.

Hvis du forsegler mad i poser flere gange efter hinanden, bliver forseglingsbjaelken
varmere og varmere. Dette kan forringe kvaliteten af den varmeforseglende sgm. Efter flere
forseglingsprocesser skal du vaelge en lavere varmeforseglingstid eller lade apparatet kale
af i ca. to minutter mellem processerne.

Bergr knappen for vakuumstyrke
gentagne gange, indtil alle indikatorer for
vakuumstyrke daempes.

Bergar knappen for forseglingsstyrke
@ for at veelge en passende indstilling for
forseglingstid.

@ Luk glasldget, og bergr startknappen .
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FUNKTIONER

Eksternt vakuum

Vaelg denne funktion for at traekke luft ud af glasflasker, der indeholder f.eks. olie eller vin,
for at forhindre reaktion med ilt.

Kontrollér, om vakuumbeholderen er egnet til fadevarer, eller brug en saerligt indkabt
vakuumbeholder.

Ved oprettelse af vakuum i eksterne glasflasker ma der kun anvendes flasker, der er
vakuumegnede. Uegnede eller beskadigede flasker kan implodere under oprettelsen af
vakuum og fordrsage personskade.

Nar du suger Iuft ud af vinflasker, skal du indstille eksternt vakuum til niveau 1 for at undga,
at kulsure i vinen pavirkes.

Der medfalger et tilbeharssaet til eksternt vakuum til dette formal. Saettet indeholder en
sugeindlgbsadapter, en slange, en vakuumprop og en propadapter.

adapter Tilslut den ene ende af sugeslangen
@ til den store adapter, der fastgeres til
sugeindlgbet i vakuumtanken.

adapterlé Sadan traekker du luft ud af en flaske:
% Placer flasken pa en flad og stabil
¥ overflade i naerheden af skuffen.

Tilslut propadapteren til den anden
ende af slangen, og tilslut adapteren til
vakuumproppen pa flasken.

Sadan traekker du luft ud af en
vakuumbeholder:

@ Eladapter Tilslut den anden ende af slangen til
vakuumbeholderen. Brug en adapter,hvis

1 4
ﬁ det er ngdvendigt.
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VALG AF VAKUUMSTYRKE

Se de tilgaengelige vakuumstyrker i tabellen nedenfor (efter portioner) til emballering,
marinering, sous vide-tilberedning, frysning eller opbevaring:

STYRKEINDIKATOR

FODEVARETYPE

BESKRIVELSE

o

(kun forsegling)

Skrgbelig og delikat mad,
sasom chips og salat.

Forsegler skrgbelige og
delikate fgdevarer, sa de
bevarer form og konsistens.

= = Vakuum er ikke ngdvendig.
1 e Blgd frugt, sasom beer, ¢ Bevarer form og konsistens
blommer, abrikoser, pa skrobelige og delikate
bananer. frugter.
= = * Vaesker, sdsom supper, * Vakuumforsegl fadevarer
saucer som eddike- og
* Fgdevarer med vaeske, vinmarineret kad. Dette
sasom ked med reducerer iltning af vin og
meget marinade. eddike.
e Syltetojsglas og flasker, ¢ Genforsegl allerede dbnede
sasom glas med nadder, glas lufttaet
fre og abnede glas med ¢ Vakuumforsegler nedder
saucetr. og fre for at beskytte mod
skadedyr eller iltning.
¢ Traek luften ud af flasker
med olie og vin.
2 * Fastere frugt, sdsom aebler ¢ Vakuumforsegler fastere
og peerer. frugt.

— — — * Blgdere grontsager, sdsom * l|deel til grentsager.
peberfrugter, tomater og ¢ Velegnet til ked med sauce
squash. eller med lidt marinade.

e Fisk, hel uden
skindeller filet.
* Fgdevarer med lidt veeske,
sasom kgd med lidt
marinade.
3 * Kgd, sasom medaljoner, ¢ Krydret kad uden tilsat
boffer. vaeske.
e e e Faste gregntsager eller * Fastere grentsager til sous

rodfrugter, sdsom
gulergdder, redbeder, sgd
kartoffel.

Mad til nedfrysning

Hard ost til opbevaring.

vide-tilberedning.

Mad, der skal fryses.
Vakuumpakning hjeelper
med at forhindre
fryseskader.

18



OPBEVARING AF FODEVARER

Kvalitet og hygiejne

Det oprindelige bakterieindhold i fadevarer bestemmer, hvor laenge et produkt kan bevares.
Jo hgjere bakterieindholdet er, desto kortere er den maksimale opbevaringstid. For at
bevare maden sa laeenge som muligt bar du kun vakuumforsegle mad, der er i perfekt
stand. Produkter, der har vaeret opbevaret i nogen tid for vakuumforsegling, har et hgjere
bakterieindhold og er derfor ikke egnede til langtidsopbevaring.

For at forhindre, at friske fedevarer bliver forurenet med bakterier, skal falgende punkter
overholdes:

* Vask haenderne grundigt for handtering af fedevarerne.
¢ Sgrg for, at overfladerne til tilberedning af mad er glatte og hygiejnisk rene.
¢ Renger alle redskaber (knive, gafler, skeer osv.) fer brug.

Forbedredelse af specielle typer mad
Nogle typer mad skal forberedes, fgr de kan opbevares.
Blanchering

Brassica-grontsager (f.eks. blomkal, broccoli, hvidkal, redkal), beelgfrugter (friske banner,
arter) og staengler og skud (asparges) bar blancheres for vakuumforsegling for at frigive
luftarter. Blanchér i en dampkoger eller i kogende vand, for du skyller grantsagerne under
koldt vand eller leegger dem i et isbad for at kele dem hurtigt ned. Vakuumforsegling af
dine fodevarer kan reducere pladsbehovet i din fryser.

Opbevaring
For at opbevare fadevarer sikkert skal falgende punkter overholdes:

¢ Mad, der skal opbevares, skal vaere frisk og i perfekt stand.

¢ Fgdevarer skal have opbevaringstemperaturen inden vakuumforsegling.

¢ Hvor det er muligt, ter maden fer vakuumforsegling.

* Undgéa at blande ra og tilberedte fadevarer.

¢ Veaelg den hgjest mulige vakuumstyrke. Se de anbefalede styrker i 'Valg af vakuumstyrke'.
e Store stykker mad kan konserveres laengere end mindre stykker.

¢ Opbevar mad mest muligt ved den laveste temperatur.

Vakuumforseglet mad kan dampes ved lav temperatur i en dampkoger eller i vores Fisher &
Paykel kombi-dampovne med sous vide-funktion. Brug kun vakuumposer fra Fisher & Paykel
til denne metode.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Serg for, at apparatet er slukket eller sat i STANDBY-TILSTAND, for du renger det.

Udvendig rengering

Fjern snavs eller overskydende renggringsmiddel med det samme.

Rengor overfladerne med en blad klud fugtet med vand og lidt opvaskemiddel til
metaloverflader. Gnid i retning af de originale poleringslinjer.

Tor efter med en blgd klud.

Indvendig rengoring

Tag forseglingsbjaelken og forseglingsbjaelkedaekslet ud af apparatet.

Fjern snavs eller overskydende rengaringsmiddel med det samme.

Rengar overfladerne med en blgd klud fugtet med vand og lidt opvaskemiddel til
metaloverflader. Gnid i retning af de originale poleringslinjer.

Tor med en ren, fnugfri klud.

Rengar forseglingsbjaelken med en blad klud fugtet med vand og lidt opvaskemiddel, og
ter efter med en blad klud. Forseglingsbjaelkedaskslet kan rengares i opvaskemaskinen.
Saet forseglingsbjeelkedaekslet tilbage pa plads i apparatet.

Placer forseglingsbjeelken pa de to stifter i apparatet.

Teaetningsring

Rengor lagets taetningsring med en blad klud fugtet med vand. Brug ikke
renggringsmiddel, og tor efter med en blgd klud.

Dele, der anvendes til eksternt vakuum

Renggr delene til eksternt vakuum (adaptere, slange og vakuumprop) med varmt vand og
lidt opvaskemiddel. After med en blad klud eller svamp.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGOQRING

Udskiftning af forseglingsbjaelken

® Tag forseglingsbjaelken ® og
forseglingsbjaelkedakslet ud af
apparatet.

(@ Monter forseglingsbjaelkedaekslet pd
plads i apparatet.

(® Placer den nye forseglingsbjaelke pa de
to stifter i apparatet.

Udskiftning af taetningsringen

@ Fjern den beskadigede taetningsring
(@ Monter den nye taetningsring

Udskiftning af forseglingspuden

Forseglingspuden er placeret p& undersiden

af skuffelaget.

@ Fjern den beskadigede forseglingspude
fra holderen.

() Saet den nye forseglingspude i
holderen.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Kontrol af systemet @

Hvis vedligeholdelsesknappen lyser, kan vakuumpumpen ikke opna det kreevede undertryk

inden for den tildelte tid. Skuffeldget er muligvis ikke lukket ordentligt, eller taetningsringen

er snavset eller beskadiget.

® Renger taetningsringen. Brug ikke rengaringsmidler.

® Luk skuffelaget, og tryk det ned.

(3) Hvis knappen stadig er taendt efter naeste vakuumprogram, skal der vaelges en lavere
vakuumstyrke.

® Hvis knappen lyser gentagne gange, skal du vente, indtil (0)) lyser, og affugte
vakuumpumpen.

Affugtning

Affugtning er ngdvendig, nar olien i vakuumpumpen indeholder for meget vand fra hyppig
vakuumpakning af fugtige fadevarer.

Hvis knapperne @ og D lyser, kan olien i vakuumpumpen affugtes.
Luk skuffeldget, og bergr knappen @ for at starte affugtningen.

Hvis knapperne @ og @ lyser, skal olien i vakuumpumpen affugtes.
Luk skuffelaget, og bergr knappen @ for at starte affugtningen.

Affugtningsprocessen tager maksimalt 20 minutter. Hvis knappen forbliver taendt, skal
processen gentages. Det er nadvendigt at vente en time mellem affugtningsprocesserne,
da olien i vakuumpumpen bliver varm. | Izbet af denne tid lyser @ og ©, men de kan ikke
betjenes.
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FEJLFINDING

Hvis der opstar en fejl pa vakuumforseglerskuffen, bedes du kontrollere falgende punkter,
for du kontakter en autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller kundeservice.

PROBLEM

MULIG ARSAG

LOSNING

Apparatet virker ikke

En hovedsikring eller -afbryder er
udlgst pd grund af overbelastning.

Udskift sikringen, eller taend for
stremafbryderen igen.

Sikringen eller
stremafbryderenbliver vedmed
atspringe/sla fra.

Kontakt kundesupport

En afbrydelse i stramforsyningen.

Kontroller stramforsyningen.

Apparatet er defekt.

Kontakt kundesupport

Gentagen vakuumpakning har faet
apparatet til at overophede.

Lad apparatet kole af, for det
bruges igen. Vent to minutter efter
hver vakuumpakning.

Apparatet er i en afkglingsfase
mellem to affugtningsprocesser.
| dette tidsrum lyser knapperne
@ og (D men de kan ikke
betjenes.

Vent en time, for du gentager
affugtningsprocessen.

Laget lukkes ikke ordentligt, for
vakuumfunktionen startes.

Hold laget nede, sa teetningsringen
slutter teet, for du trykker pa start.

Utilstraekkeligt vakuum
i posen

Den valgte vakuumstyrke var for
lav til den pagaeldende fadevare.

Veelg det naeste niveau.

Vakuumpumpens sugeindlgb er
blokeret.

Serg for, at posen ikke blokerer
sugeindlgbet til vakuumpumpen.

Posen er ikke lufttaet.

Vakuumforsegl maden i en
ny pose. Veaelg en laengere
forseglingstid, hvis det er

nedvendigt.

Vaesken i vakuumposen koger
kraftigt, mens den bliver

vakuumpakket

Vaesker begynder at koge ved lave
temperaturer, nar de er under hgjt
vakuum.

Veelg vakuumstyrke 1 til vakuumpakning
af flydende fadevarer.

Forsegling hurtigere

Der skabes intet vakuum i
flasken under eksternt vakuum

Slangen og vakuumproppen viser tegn
pa slitage.

Udskift slangen og vakuumproppen
med nye.
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FEJLFINDING

PROBLEM

MULIG ARSAG

LOSNING

Vakuumposen er ikke forseglet
korrekt

Den indstillede forseglingstid
var utilstraekkelig til den valgte
vakuumstyrke.

Veelg det naeste niveau for
forseglingstid.

Vakuumposen er ikke placeret korrekt
pa forseglingsbjeelken.

Juster vakuumposens placering.

Vakuumposen er forurenet omkring
forseglingsssmmen.

Renger forseglingsomradet for
processen.

Forseglingspuden, der sidder pa
apparatets lag, er meget slidt.

Udskift forseglingspuden.

Gentagen vakuumpakning har faet
apparatet til at overophede.

Lad apparatet kale af, for det bruges
igen.

Forseglingspuden, der er placeret pa
apparatets 1ag, er meget slidt.

Udskift forseglingsbjeelkens isolering.

Apparatets lag kan ikke dbnes

Apparatet er i drift.

Vent, indtil apparatet er udluftet
ved processens afslutning, og

der lyder et akustisk signal.

Der var en afbrydelse i

stregmforsyningen.

Tilslut stramforsyningen igen. Apparatet

er ved at blive ventileret.

%3 kan hores lyde under drift

Apparatet kan lave lyde under drift
(f.eks. kontakt- og pumpelyde).

Dette er normalt.

Vedligeholdelsesknappen lyser

Pumpeydelsen er reduceret.

Affugt olien i vakuumpumpen, nar
knappen lyser.

Apparatet kan ikke na det gnskede
undertryk.

Hold apparatets l1ag nede, nar du starter

vakuumpakningen.

Kontrollér taetningsringen og
kontaktfladen, og renger den om
nedvendigt. Hvis taetningsringen ikke
ligger fladt, skal du glatte den ud med
en finger.

Veelg en lavere vakuumstyrke, f.eks. til
mad med vaeske.

Hvis vakuumposen stikker ud under
taetningsringen, skal posen placeres
korrekt.
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PRODUCENTENS GARANTI- OG SERVICEVEJLEDNING

Sadan far du adgang til garanti- og servicevejledningen

Scan QR-koden med en smartphone for at fa adgang til garantien og
bestilling af service, eller se den online pa https:/www.fisherpaykel.
com/eu/help-and-support/warranty-information

Dette produkt er designet til brug i et privatmiljg (boligmilj@). Dette produkt er ikke
designet til kommercielt brug. Enhver form for kommerciel brug pavirker producentens
garanti for produktet.

Kontakt kundeservice hos Fisher & Paykel for at kebe reservedele. Der kan fas reservedele
til alle Fisher & Paykels produkter i mindst 10 ar fra produktionsdatoen.

Udfyld og gem til senere brug:

Model

Serienr.

Kabsdato

Kaber

Forhandler

Afdeling

By

Land
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2024. Alle rettigheder forbeholdes.

Modellerne, der vises i denne vejledning, fas muligvis ikke pa alle markeder
og kan aendres uden varsel.

Produktspecifikationerne i denne vejledning gaelder de specifikke produkter og
modeller, der er beskrevet pa udgivelsesdatoen. Disse specifikationer kan aendres uden

varsel pga. vores politik om lgbende produktforbedring.

Angadende aktuelle oplysninger om modeller og specifikationer i dit land, kan du besoge
vores hjemmeside eller kontakte den lokale Fisher & Paykel-forhandler.
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